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Forslag til Europa-Parlamentets og Radets forordning om fedevarehygiejne

Forslag til Europa-Parlamentets og Radets forordning om szrlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer

Forslag til Europa-Parlamentets og Ridets forordning om narmere bestemmelser for tilretteleggelsen af den
officielle kontrol af animalske produkter til konsum

Forslag til Raddets forordning om dyresundhedsbestemmelser for produktion, afsaetning og import af animalske
produkter til konsum

Forslag til Europa-Parlamentets og Radets direktiv om ophaevelse af visse direktiver om levnedsmiddelhygiejne og
sundhedsbetingelser for produktion og afsetning af visse animalske produkter til konsum og om =ndring af
direktiv 89/662/EQOF og 91/67/EQF

KOM (2000) 438 endelig

Resume

Forslaget er en sammenskrivning og omarbejdning af cksisterende fallesskabsforskrifter for: 1) fedevarehygiejne, 2)
produktion, afsxtning og import af animalske produkter og 3) kontrol af animalske produkter.

Forslagets malsztning er at sikre, 1) at fxllesskabets regulering af fodevarerisici dekker hele kaden fra jord til bord, 2) at det
fulde ansvar for fedevareproduktionen placeres hos virksomhederne, og 3) at alle fodevarer og fodevareingredienser kan
spores tilbage til producenten.

Da forslaget 1 vaesentlig grad er en sammenskrivning af eksisterende bestemmelser, vil en vedtagelse af forslaget ikke 1 sig selv
a@ndre beskyttelsesniveauet. Det forventes imidlertid, at Kommissionen 1 forskriftskomitéprocedure vil fremlaegge forslag til
a@ndring af flere detaljerede bestemmelser i forslagets bilag. De enkelte forslag til ndringer vil kunne pavirke
beskyttelsesniveauet. En vurdering af konsekvenserne af de forventede @ndringe r mé afvente Kommissionens fremlaeggelse
af forslag.

Baggrund
Kommissionen har ved KOM (2000) 438 endelig af 14. juli 2000 fremsendt
e forslag om Europa-Parlamentets og Radets forordning om fedevarehygiejne,
e forslag til Europa-Parlamentets og Radets forordning om sazrlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer,

e forslag til Europa-Parlamentets og Radets forordning om narmere bestemmelser for tilretteleggelsen af den officielle
kontrol af animalske produkter til konsum,

e forslag til Radets forordning om dyresundhedsbestemmelser for produktion, afsxtning og import af animalske
produkter til konsum og

e forslag til Europa-Parlamentets og Radets direktiv om ophavelse af visse direktiver om levnedsmiddelhygiejne og
sundhedsbetingelser for produktion og afsatning af visse animalske produkter til konsum og om @ndring af direktiv
89/662/EQF og 91/67/EQF.

Forslagene er oversendt til Radet den 14. juli 2000.

Forslaget om fodevarehygiejne er fremsat med hjemmel i TEF artikel 95 og artikel 152, stk. 4, litra b, og skal behandles efter
proceduren for falles beslutningstagen 1 TEF artikel 251.



Forslaget om swrlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer er fremsat med hjemmel 1 TEF artikel 152, stk. 4, litra b,
og skal behandles efter proceduren for falles beslutningstagen i TEF artikel 251.

Forslaget om nxrmere bestemmelser for tilretteleggelsen af den officielle kontrol af animalske produkter til konsum er
fremsat med hjemmel i TEF artikel 152, stk. 4, litra b, og skal behandles efter proceduren for fwlles beslutningstagen i TEF
artikel 251.

Forslaget om dyresundhedsbestemmelser for produktion, afsetning og import af animalske produkter til konsum er fremsat
med hjemmel i TEF artikel 37 og kan vedtages af Radet med kvalificeret flertal.

Forslaget om ophavelse af visse direktiver om levnedsmiddelhygiejne og sundhedsbetingelser for produktion og afsetning af
visse animalske produkter til konsum og om wndring af direktiv 89/662/EQF og 91/67/EOF er fremsat med hjemmel i
TEF artikel 37, 95 og 152 stk. 4, litra b, og skal behandles efter proceduren for fzlles beslutningstagen i TEF artikel 251.

Narheds- og proportionalitetsprincippet

Kommissionen anferer, at forslagene er udarbejdet som led i den handlingsplan, der fremgar af bilaget til Kommissionens
Hvidbog om Foedevaresikkerhed (handling 8 og 28).

Forslagene skal erstatte den eksisterende EU-lovgivning og er resultatet af en omarbejdning og sammenskrivning af EF-
retsforskrifter for fodevarehygiejne, dyresundhed og kontrol. Omarbejdningen begrundes primart med behovet for at sikre et
hojt beskyttelsesniveau for alle discipliner.

Formil og indhold

Forslagene, der gennemgis narmere nedenfor, har til formal at opfylde 3 maélsatninger:

e Fodevarerisici skal hindteres fra "jord til bord".

e Virksomhedslederne barer det fulde ansvar for, at de fodevarer, de producerer, er sikre. Gennemforelse af
risikoanalyser og kontrolprincipper samt overholdelsen af hygiejnebestemmelser skal give den sikkerhed.

e Der skal sikres sporbarhed af alle fodevarer og fodevareingredienser.

Forslagene er et resultat af en omarbejdning og sammenskrivning af EF-retsforskrifter for:

e fodevarehygicjne som omhandlet i Ridets direktiv 93/43/EQF om levnedsmiddelhygiejne og i en rxkke
radsdirektiver om folkesundhed og om produktion og afsxtning af animalske produkter,

e dyresundhedsaspekter ved afsatning af animalske produkter som omhandlet 1 en rekke radsdirektiver, der delvis
ovetlapper direktiverne om fodevarehygiejne, og

e officiel kontrol af animalske produkter i ovennavnte produktspecifikke direktiver.

Disse direktiver (17 i alt) er blevet udarbejdet hen ad vejen siden 1964 i takt med det indre markeds behov under hensyntagen
til et hojt beskyttelsesniveau. Det store antal direktiver, sammenblandingen af forskellige discipliner (hygiejne, dyresundhed
og officiel kontrol) og det forhold, at der i dag findes forskellige hygiejneordninger for animalske produkter og for andre
fodevarer, har fort til en kompleks situation.

Kommissionen anforer, at situationen vil kunne forbedres, hvis retsforskrifterne blev omarbejdet, og hvis
fodevarehygiejneaspekter blev adskilt fra spergsmal vedrerende dyresundhed og officiel kontrol.

Forslaget om fodevarehygiejne (generelle hygiejneforordning)
Det geldende direktiv 93/43/EQF om levnedsmiddelhygiejne er baseret pa en rekke principper:
¢ onsket om at beskytte menneskers sundhed,

e anvendelse af risikoanalyse, risikovurdering og egenkontrol efter HACCP-principperne til identificering, kontrol og
overvagning af de kritiske kontrolpunkter i fodevarevirksomheder,

e vedtagelse af mikrobiologiske kriterier og temperaturkontrolforanstaltninger i overensstemmelse med videnskabeligt
anerkendte princippet,



e udvikling af kodekser for god hygiejnepraksis,
e de nationale myndigheders overvagning af fodevarehygiejnen og

e virksomheders pligt til at sorge for, at der kun afsxttes fodevarer, som ikke er sundhedsskadelige for mennesker.

Det kan til orientering oplyses, at HACCP (Hazard Analysis Critical Control Points) er et internationalt anerkendt system til
at handtere risici 1 fodevarevirksomheder. Systemet foreskriver en rekke logiske stadier, som feodevareproducenterne skal
folge igennem hele produktionsforlebet for ved hjzlp af risikoanalyse at finde frem til de kritiske punkter, hvor styring er
nodvendig af hensyn til fodevaresikkerheden.

Principperne i direktiv 93/43/EQF er stadig aktuelle og gzldende for fodevareproduktion. Principperne er derfor inddraget i
forslaget til generelle hygiejnebestemmelser. Samtidig udvides bestemmelsernes rakkevidde til ogsa at galde for animalske
fodevarer.

Forslaget om fodevarehygiejne indeholder desuden en rakke centrale punkter, som skal fore til opfyldelse af forordningens
overordnede malsztninger:

e Hygiejnebestemmelserne skal anvendes i alle led i1 fodevarekaeden, lige fra primarproduktionen til leveringen til den
endelige forbruger.

e HACCP-principperne skal anvendes i alle led i distributionskeden efter primarproduktionen og sikre identifikation
og styring af risici i fedevareproduktionen.

e Forslaget introducerer muligheden for at opstille fodevaresikkerhedsmal, som fedevareindustrien skal forpligtes til at
opfylde. Det giver virksomheden en vis fleksibilitet til at fastlegge egne procedurer for at opna dette mal.

e Der fastsxttes bestemmelser, som skal fore til bedre sporbarhed af fodevarer og fodevareingredienser. Der
introduceres krav om, at alle fodevarevirksomheder skal registreres hos myndigheden. Alle fodevarevirksomheder
tildeles et registreringsnummer, som skal folge varen til bestemmelsesstedet. Endvidere forpligtes virksomhedslederne
til at have procedurer for tilbagetrekning af fodevarer fra markedet, hvis de udger en fare for forbrugernes sundhed.

e Systemet med, at fodevarebrancher kan udvikle retningslinier for god hygiejnepraksis (branchekoder), som det
kendes fra det generelle hygiejnedirektiv, udvides til at gelde for alle sektorer og til ogsa at omfatte retningslinier for
anvendelsen af HACCP.

e Medlemsstaterne far mulighed for at anvende de generelle hygiejnebestemmelser fleksibelt for mindre virksomheder,
der ligger i omrader med saxrlige geografiske vanskeligheder og leverer til det lokale marked, og for virksomheder, som
fremstiller traditionelle produkter. Medlemsstaterne skal som led i nerhedsprincippet sorge for en tilfredsstillende
hygiejnestandard i disse virksomheder, salede s at fodevaresikkerheden ikke bringes i fare.

e Importvarer skal opfylde EU's hygiejnenormer eller tilsvarende normer.

e Eksportvarer skal mindst opfylde de samme normer, som dem der gzlder efter EU's lovgivning, medmindre
importlandet selv har fastsat andet.

e Forslaget indeholder en rxkke hjemler til, at Kommissionen kan fastsette nermere bestemmelser efter
forskriftskomitéprocedure, jevnfor artikel 5 i Ridets afgorelse 1999/468/EF om komitéprocedurer. Kommissionen
kan

- give dispensation fra bilag I (vedrerende primarproduktionen) og II (vedrerende almindelige
hygiejnebestemmelser for alle fodevarevirksomheder), hvis dispensationerne ikke er til hinder for at
na forordningens mal,

- vedtage foranstaltninger for at lette gennemforelsen af kravet om anvendelse af HACCP-systemet,
iseer pa sma virksomheder,

- vedtage mikrobiologiske kriterier og temperaturkriterier for fedevarer og foretage xndringer
heraf,

- fastsette mal og prastationsstandarder for at lette gennemforelsen af forordningen,



- fastsztte gennemforelsesbestemmelser for sporing af fedevarer eller fodevareingredienser,
- ophaeve, tilpasse, supplere og @ndre bilagene til forordningen, samt

- vedtage xndringer af henvisninger til internationale standarder, der findes i forordningen, fx
Codex Alimentarius.

Opmarksomheden henledes pd, at de generelle hygiejnebestemmelser giver mulighed for at fastsztte mikrobiologiske
kriterier for fodevarer. Kiriterierne vil ifelge forslaget blive fastsat i forskriftkomité-procedure. Nar bestemmelserne om
fremstilling og salg i EU af fodevarer med patogener (fx Salmonella, Listeria, Campylobacter) er fastlagt, vil omradet vare
fuld harmoniseret, hvilket ikke er tilfzeldet 1 dag.

Forslaget om sxtlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer

Siden 1964 er der vedtaget 14 direktiver om hygiejne inden for det animalske omrade. Disse sarlige bestemmelser har
medvirket til at opretholde et hojt sundhedsbeskyttelsesniveau, sikre fri omsatning inden for EU og gennemfore ensartede
procedurer for import af animalske produkter fra tredjelande. Imidlertid er det erkendt, at direktiverne er unedigt
komplicerede og indeholder gentagelser af tilsvarende eller identiske krav og dermed overlapper h inanden, og i enkelte
tilfaelde endog er modstridende. Alle disse mangler har givet fortolknings- og gennemforelsesvanskeligheder.

I forslaget om sarlige hygiejnebestemmelser for animalsk produktion er der sket en omarbejdning af de forskellige direktiver,
og det er forsogt at undga gentagelser og overlapninger. Reglerne skal gzlde ved siden af bestemmelserne i den generelle
forordning om fedevarehygiejne.

Detailsalg

I detailleddet skal hygiejnen sikres ved hjzlp af de generelle hygiejnebestemmelser, der er indeholdt i forslaget om
fodevarehygiejne. Fastleggelse af definitionen pa detailhandel har afgerende betydning for, om en virksomhed, der fremstiller
animalske produkter, alene skal opfylde reglerne i det generelle hygiejneforslag, eller om den ogsa skal opfylde kravene i
forslaget om sxrlige hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer. Virksomheder, der kategorise res som
detailvirksomheder, skal alene opfylde kravene i det generelle hygiejneforslag. De sxrlige hygiejnebestemmelser for animalske
fodevarer har ogsa tidligere varet anset for at vare for detaljerede til at kunne blive gennemfort i detailleddet.

Definitioner

Med forslaget udformes definitionerne pa animalske produkter pa en ensartet made. Animalske produkter inddeles i
uforarbejdede (rd) produkter, fx kod, ra malk, g fisk og bleddyr, og forarbejdede produkter, fx kedprodukter, egprodukter
og forarbejdet fisk.

For sammensatte produkter, dvs. produkter, der udover animalske produkter ogsa indeholder vegetabilske produkter, betyder
forslaget, at hygiejnen skal sikres ved, at produkterne alene skal fremstilles 1 overensstemmelse med de generelle
bestemmelser i det generelle forslag om fedevarehygiejne.

Autorisation af virksomheder

Systemet med, at virksomheder, der producerer og forarbejder animalske fedevarer, skal autoriseres af myndighederne,
forinden de ma afsatte deres produkter, viderefores. Dog er der undtagelse for mindre virksomheder, der kun distribuerer
deres produkter pa det lokale marked, idet der her kun er registreringskrav, svarende til det der gwlder efter det generelle
hygiejneforslag.

Sundhedsmarkning

Det foreslas indtil videre at opretholde kravet om, at animalske produkter forsynes med et sundhedsmarke. Sundhedsmaerket
er en officiel anerkendelse af, at produkterne er fremstillet og kontrolleret 1 overensstemmelse med de foreskrevne
sundhedsbestemmelser.

Mikrobiologiske kriterier og oplagrings- og transporttemperaturer

Med forslaget viderefores de eksisterende mikrobiologiske kriterier og oplagrings- og transporttemperaturer. Det er dog
samtidig blevet besluttet at forelaegge kriterierne og temperaturerne for de relevante videnskabelige komitéer til vurdering.
Kriterierne og temperaturerne vil efter horing af den relevante videnskabelige komité kunne andres efter
forskriftskomitéprocedure.

Mindre virksomheder

Forslaget giver mulighed for, at medlemsstaterne kan tilpasse visse bestemmelser for at tilgodese virksomheder, der ligger i
omrader med sarligt vanskelige geografiske forhold, eller som har forsyningsvanskeligheder eller leverer til det lokale marked,
under forudsatning af, at det er hygiejnisk forsvarligt.



Import
Forslaget indeholder en ensartet procedure for import af animalske produkter til konsum fra tredjelande.

Kvalitet og markning

Forslaget videreforer visse bestemmelser vedrerende kvalitet og markning, der egentlig ikke anses for at have direkte
hygiejnemassig betydning. Kommissionen anferer, at det skal undersoges, hvordan bestemmelserne kan indarbejdes i andre
EU-bestemmelser.

Komitéprocedurer

Forslaget indeholder en rzkke hjemler til, at Kommissionen kan fastsette nermere bestemmelser efter
forskriftskomitéprocedure i henhold til artikel 5 i Radets afgorelse 1999/468/EF om komitéprocedurer. Kommissionen kan i
forskriftskomiteprocedure:

- ophave, @ndre, tilpasse eller supplere bestemmelserne i bilagene for at tage hensyn til udarbejdelsen af kodekser for
god praksis, vitksomhedsledernes gennemforelse af fodevaresikkerhedsprogrammer, nye risikovurderinger og eventuel
fastsettelse af fodevaresikkerhedsmal og prastationsstandarder,

- vedtage gennemforelsesforanstaltninger med henblik pa en ensartet gennemforelse af bilagene,

- godkende stoffer, undtagen drikkevand, der bruges pa produkter for at mindske sundhedsfaren,

- fastsxtte betingelser for transport af hele kroppe, halve kroppe og visse andre engros-udskaringer af kod, nar disse
transporteres ved hojere temperaturer end dem, der er anfort i forordningen,

- xndre og ajourfore medlemsstaternes operationelle programmer med hensyn til Salmonella, som svarer til de tiltag,
der er godkendt for Sverige og Finland,

- fastsztte betingelser for anvendelsen af mobile slagteenheder til andre arter af opdrattet vildt end rensdyr,
- fastsaette kriterier for klassificering af visse omrader for hostning af levende toskallede bleddyr,

- godkende behandling af levende toskallede bloddyr, der stammer fra visse omrader, og som ikke er blevet renset eller
genudlagt,

- fastlegge registreringsdokument til identifikation af partier af levende toskallede bleddyr under transport fra
produktionsomradet eller genudlegningsomradet,

- fastlegge mikrobiologiske kriterier eller retningslinier for levende toskallede bleddyr,

- fastsztte graensevardier og analysemetoder for marine biotoksiner, hvis der er behov for det, samt metoder til
undersogelse for virus og virologiske normer,

- fastleegge kriterier for friskhed af fiskerivarer,

- give en medlemsstat tilladelse til at anvende anden metode end den i forordningen foreskrevne til at beregne, om
kimtalsnormerne er overholdt, hvis produktionsniveauet varierer meget efter arstiden,

- fastleegge certifikat for import til EF af ravarer til fremstilling af gelatine til konsum,
- opstille og ajourfere lister over tredjelande, hvorfra import af animalske produkter er tilladt,
- vedtage serlige betingelser for import af produkter til specifikke formal.
Forslaget vedrorende bestemmelser for tilretteleeggelsen af den officielle kontrol af animalske produkter til konsum

Forslaget indeholder bestemmelser om kontrol af animalske produkter, der skal supplere de almindelige kontrolbestemmelser
for alle fodevarer. De gzldende detaljerede procedurer for kontrol for og efter slagtning er meget tekniske. Nogle af dem har
fungeret i over 30 ar uden storre zndringer. Selv om de har vist sig effektive til bekeempelse af visse sygdomme, finder der nu
droftelser sted for at revidere disse traditionelle kontrolpro cedurer, si de bliver orienteret mod de risici, som er knyttet til
moderne fodevareproduktionsmetoder. Droftelserne drejer sig iser om ved hjzlp af moderne kontrolmetoder at forebygge
fodevarebarne infektioner som dem, der forarsages af Salmonella sp., E. coli, Listeria, Campylobacter mv. og om at udvikle et
risikobaseret system til at kontrollere andre risici.



Indtil resultatet af den videnskabelige vurdering foreligger, foreslair Kommissionen, at de galdende bestemmelser fortsat
opretholdes i en sarskilt forordning.

I henhold til forslagets artikel 4 skal Kommissionen efter forskriftskomitéproceduren i artikel 5 i afgorelse nr. 1999/468/EF
om komitéprocedurer @ndre eller supplere bilagene til forordningen for at tage hensyn til den videnskabelige og tekniske
udvikling, navnlig hvad angar de for ked gzldende procedurer for undersogelse for og efter slagtning. Kommissionen kan
desuden vedtage gennemforelsesbestemmelser, der er no dvendige for at sikre en ensartet anvendelse af reglerne.

Forslaget vedr. dyresundhedsbestemmelser for produktion, afsetning og import af animalske produkter til konsum

Dyresundhedsbestemmelserne skal forebygge spredning af dyresygdomme som fx svinepest og mund- og klovsyge via
animalske produkter. Bestemmelserne er p.t. indeholdt i 7 af hygiejnedirektiverne inden for det animalske omrade.
Dyresundhedsbestemmelserne er ligesom hygiejnebestemmelserne omarbejdet, og samtidig er de adskilt fra
hygiejnebestemmelserne i dette sarskilt forslag.

Forslaget belyser de risici, som animalske produkter kan frembyde for dyr, og beskriver, hvordan disse risici kan elimineres.
Der foreslas samme principper for offentlig kontrol, EU-kontrol og import fra tredjelande, som er foresliet pa
hygiejneomradet.

Forslaget om ophavelse af visse direktiver om levnedsmiddelhygiejne og sundhedsbetingelser for produktion og
afszetning af visse animalske produkter til konsum og om andring af direktiv 89/662/EOF og 91/67/EOF

Med forslaget ophaxves de gzldende 17 hygiejnedirektiver. Endvidere foretages der konsekvensrettelser i direktiv
89/662/EQF om veterinerkontrol i samhandelen i Feallesskabet og direktiv 91/67/EQF om dyresundhedsmassige
betingelser for afsatning af akvakulturdyr og -produkter.

Indtil der er fastsat temperaturkrav for oplagring og transport af animalske produkter og mikrobiologiske kriterier for
sadanne produkter efter forskriftkomitéprocedure i henhold til det generelle hygiejneforordning, finder de eksisterende krav
fortsat anvendelse. Ligeledes vil de gennemforelsesbestemmelser, der er vedtaget pa grundlag af de eksisterende
hygiejnedirektiver fortsat finde anvendelse, indtil der er vedtaget bestemmelser med samme virkning pa g rundlag af de nye
forslag.

Udtalelser

Europa-Parlamentets udtalelse foreligger endnu ikke.
Gzldende dansk ret

./. 1lov og 24 bekendtgorelser. Se vedlagte bilag.
Konsekvenser

Vedtages forslagene som forordninger, vil det medfere, at en rekke danske bekendtgorelser skal ophzves eller andres. En
vedtagelse af forslagene vil ikke krave lovandring.

En vedtagelse af forslaget skennes ikke have statsfinansielle konsekvenser, da der i langt overvejende grad er tale om en
sammenskrivning og forenkling af eksisterende forskrifter. Indferelse af egenkontrolsystemer i primarproduktionen kan
medfore mindre samfundsekonomiske konsekvenser, idet landmanden som noget nyt lebende skal kontrollere kritiske
punkter i sin egen produktion. Det er endnu uvist om indferelse af egenkontrol i primer produktionen vil kreve oget
offentlig ressourceanvendelse. En vurdering af dette sporgsmal samt en vurdering af eventuelle rationaliseringsgevinster ved
gennemforsel af egenkontrol afventer afslutning af Fodevareministeriets planlagte undersogelse af egenkontrol i
fodevarevirksomheder (forarbejdning, en gros og detail). Undersogelsen gennemfores som opfelgning pa @konomistyrelsens
rapport af 28. august 2000 om Fod evaredirektoratets bevillingsbehov. Man vil herefter have grundlag for nuanceret at
vurdere konsekvenserne ved indferelse af egenkontrol 1 primarproduktionen.

Forslaget er i vasentlig grad en sammenskrivning og omarbejdning af eksisterende bestemmelser. Forslaget vil derfor ikke 1
sig selv @ndre beskyttelsesniveauet. Det forventes, at Kommissionen i forskriftskomitéprocedure vil fremlaegge forslag til
endring af flere detaljerede bestemmelser i forslagets bilag. De enkelte forslag til andringer vil kunne pavirke
beskyttelsesniveauet. En vurdering af konsekvenserne af disse @ndringer méa afven te Kommissionens fremlaeggelse af
forslag.

Hvad angar forslaget om, at medlemsstaterne kan anvende de generelle hygiejnebestemmelser fleksibelt for mindre
traditionelle virksomheders lokale afsatning 1 omrader med serlige geografiske vanskeligheder ma en vurdering



konsekvenserne for beskyttelsesniveauet afvente en precisering af kriterierne for den foreslaede fleksible anvendelse af
hygiejnebestemmelserne.

Horing
Forslaget har varet sendt i horing i en bred kreds af organisationer og myndigheder med horingsfrist den 6. september 2000.

Forslaget har endvidere varet sendt i horing i det Ridgivende Fodevareudvalg og §2-udvalget (landbrug) med horingsfrist den 29. august 2000.
Der er fra det Radgivende Fodevareudvalg forelobig indkommet folgende horingssvar:

Qkonomaforeningen kan tilslutte sig en sammenskrivning af reglerne. @konomaforeningen héber, at de danske regler om autorisation, godkendelse og registrering af fodevarevirksomheder ikke
svaekkes ved sammensktivningen. @konomaforeningen anbefaler, at der i storst muligt omfang anvendes direktiver i modsztning til forordning. @konomaforeningen kan tilslutte sig, at der indfores
samme hygiejnekrav til fodevarer, som fremstilles med henblik pa udforsel til tredjelande, som er galdende for fremstilling af fodevarer til EU. @konomaforeningen stotter, at alle virksomheder
tildeles et autotisationsnummer, der gor det muligt at spore fodevaren tilbage til producenten. @konomaforeningen finder, at hygiejnebestemmelserne bor gxlde for alle virksomheder og gor isar
opmaerksom p4, at sma offentlige institutioner ogsa bliver omfattet af bestemmelserne.

Specialarbejderforbundet i Danmark, SID og Netings- og Nydelsesmiddelforbundet, NNF understreger, at fastsettelse af regler for hygiejne i fodevarevirksomheder kan have vasentlig indflydelse pa
arbejdsmiljoct for fodevarearbejdere. Arbejdstagere og reprasentanter for arbejdstagere pa nationalt som pa europaeisk niveau bor derfor inddrages i udviklingen af de endelige regler. SID og NNF ser
posi tivt pd den storre anvendelse af HACCP (hazard analysis of ctitical control points), som forslaget legger op til. Det er dog en forudsztning, at der ved anvendelsen legges vaegt pa uddannelse af
alle i produktionsprocessen. SID og NNF kan stotte, at produktion til udforsel til tredjelande undetlegges samme hygicjnekrav som produktion til salg i EU. SID og NNF kan stotte, at alle
virksomheder tildeles et autorisa tionsnummer. SID og NNF finder, at hygiejnebestemmelserne bor gzlde for alle virksomheder og anser specielt, at lempeligere krav til virksomheder, der alene
afsztter til det lokale marked vil fore il lavere fodevaresikkerhed og desuden virke konkurrenceforvridende. SID og NNF finder, at der bor foretages en samlet gennemgang af sammenhangen
mellem hygicjne og arbejdsmiljo i fodevarevirksomheder. SID og NNF finder desuden, at alle forslag pa hygiejneomradet bor ledsages af en offentlig tilgengelig vurdering af de arbejdsmiljomassige
konsekvenser.

Mejeriforeningen finder, at direktiver i modsztning til forordning vil vare mere gennemskuelige for virksomhederne. Mejeriforeningen finder principielt ikke, at EU skal stille krav til produkter, der
eksportetes til 3. lande. Det bor vare importlandes lovgivning, som skal folges. Mejeriforeningen stotter imidlertid, at der for hygiejne og sundhed opstilles grundregler. Mejeriforeningen gor
opmaerksom pa, at indforelse af sundhedsmearke vil indebare en ikke ubetydelig omkostning for erhvervet. Mejeriforeningen finder, at oplagget til fleksibilitet med traditionelle produktionsmetoder er
svagt formuleret, og Mejeriforeningen opfordrer til at begrebet "traditionel" defineres narmere. Til forslaget om serlige vilkdr for sma virksomheder finder Mejeriforeningen, at det ma veare en absolut
forudsztning, at der opnas en f&o slash;devaresikkerhed svarende til den, der opnas ved at folge forordningens ovrige bestemmelser. Mejeriforeningen finder, at eventuelle lempelser begranses til, at
si forbrugere som muligt vil blive berott, sifremt skaden alligevel skulle ske. Detailsalg bor siledes alene ske fra egen forretning i direkte tilknytning til virksomheden til et velafgranset lille geografisk

omride. Produktionen bor vare storrelsesm @ssigt begranset. Hvad angir HACCP, finder Mejeriforeningen, at det er en forudsaetning for et effektivt system, at den offentlige kontrol et fortrolig med
HACCP-grundtanken, og at den offentlige kontrol i hojere grad end i dag er en auditering af virksomhedens egenkontrol.

Danske Slagterier ser frem til en mere effektiv og malrettet lovgivning. Danske Slagterier finder, at forslagene kunne vare mere ambitiose. Danske Slagterier ser et stort behov for en modernisering af
regelsettet med inddragelse af HACCP-princippet og internationalt anerkendte risikoanalyser. Danske Slagterier stotter, at mél for fodevaresikkerhed afloser detaljerede bestemmelser. Danske
Slagterier find er, at forslaget om lempelse i kravene til visse mindre virksomheder kan vaere konkurrenceforvridende. Danske Slagterier finder det vasentligt, at alle fodevarer inden for samme
fodevaregruppe lever op til samme hygiejnestandard uanset typen af virksomhed. Danske Slagterier finder, at bestemmelserne om kvalitet og markning bor overfores til andre direktivet. Danske
Slagterier finder, at regelszttet bor vedtages som forordninger.< /P>

Tidligere foreleeggelse for Folketingets Europaudvalg
Forslaget har ikke tidligere vaeret forelagt Folketingets Europaudvalg.

Sagen har vearet forelagt Folketingets Europaudvalg (orientering) den 14. juli 2000 i forbindelse med forelaggelsen af raidsmode (landbrug) den 17.-18. juli 2000, jf. aktuelt notat af den 6. juli 2000.

Bilag

Lov nr. 471 af 1. juli 1998 om fedevarer m.m. (fedevareloven)

Bek. nr. 626 af juli 1992 om agprodukter

Bek. nr. 202 af 15. april 1993 om sundhedsmassige betingelser for fiskeri, behandling, tilvirkning og omsatning af levende, toskallede bleddyr
Bek. nr. 418 af 23 juni 1993 om produktion og transport af maelk

Bek. nr. 902 af 29. november 1993 om melkeprodukter

Bek. nr. 1001 af 14. december 1993 om ked af vildt, opdrattet vildt og kaniner

Bek. nr. 464 af 27. maj 1994 om kontrol med levnedsmidler m.m. bestemt til transport
Bek. nr. 878 af 20 oktober 1994 om fersk fjerkraekad

Bek. nr. 351 af 2 maj 1996 om fersk kod m.v.

Bek. nr. 1000 af 17 november 1996 om levnedsmidelhygiejne og egenkontrol m. v.

Bek. nr. 1022 af 3. december 1996 om virksomheder, der indvejer, tilvirker eller engrosopbevarer malk, malkeprodukter m.v. eller som tilvirker eller
engrosopbevarer margatine m.v.

Bek. nr. 1072 af 10. december 1996 om oplagring m.v. i forbindele med visse godkendelser meddelt under henvisning til levhedsmiddellovens § 34
Bek. nr. 155 af 19. februar 1997 om helbredskontrol m.v. pa visse levnedsmiddelvirksomheder
Bek. nr. 806 af 22. oktober 1997 om oms=tning, tilvirkning m. v. af fisk og fiskevarer i land

Bek. nr. 155 af 27 februar 1998 om behandling og opbevaring m. v. af fisk og fiskevarer om bord i fartejer
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Bek.
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Bek.

Bek.

Bek.
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nr.

nr.

nr.

nr.
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nr.

nr.

nr.

nr.

147 af 2. marts 1998 om indretning og drift af virksomheder med opdrat af henniker til konsumagproduktion

244 af 22. april 1999 om fjerkraekontrol

595 af 16. juli 2000 om honsezg til konsum

881 af 6. december 1999 om hakket kod og tilberedt kad

980 af 13. december 1999 om veterinzerkontrol ved indfersel af animalske fodevarer

991 af 14. december 1999 om autorisation m.v. ved behandling og salg af fodevarer m.v. samt kontrolmarkning af animalske fodevarer
992 af 14. december 1999 om egenkontrol i fedevarevirksomheder m.v.

1006 af 15. december 1999 om uddannelse i fodevarehygiejne

1033 af 16. december 1999 om opdrzt af fisk og hygiejneforhold ved strygning af rogn til konsum

656 af 3. juli 2000 om kedprodukter m.v.



