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Rapport vedrerende fedtafgift

Kaere Troels Lund Poulsen

| forleengelse af madet om fedtskatten med deltagelse af CEO’s fra Arla Foods og Danish Crown
fremsendes hermed som aftalt den rapport, finansieret af Landbrug & Fedevarer og udarbejdet af
DMRI under Teknologisk Institut, som giver en faglig vurdering af det gennemsnitlige indhold af
maettet fedt i dansk svineked.

Rapporten konkluderer, at tages der i stedet udgangspunkt i et afgiftsgrundlag, som inkluderer hele
slagtekroppen og ogsa biprodukter, som anvendes til human konsum, er et forelgbigt skan, at det
gennemsnitlige indhold af meettet fedt er ca. 6,5 gram pr. 100 gram og ikke 12 gram pr. 100 gram,
som fastlagt i lovforslaget.

Hertil kommer at tager man hejde for den maengde maettet fedt, som reelt konsumeres via produk-
ter med svineked, er indholdet i de afgiftsbelagte kedvarer neermere 6 gram pr. 100 gram og ikke
12 gram pr. 100 gram.

Rapporten indeholder ogsé oversigt fra Fedevaredatabanken (www.foodcomp.dk.), Fedevareinsti-
tuttet, DTU, med oplysninger om maettet fedt i en reekke udvalgte svinekadsprodukter.

Landbrug & Fadevarer har lagt afgarende vaegt pa en objektiv udredning og faglig dybde i vurde-
ringen af det gennemsnitlige indhold af maettet fedt, hvorfor DMRI blev udfgrende pé& opgaven. Det
sikrer ogsé, at regeringen nu har et robust fagligt grundlag til brug for det videre arbejde med fedt-
afgiften. Landbrug & Fedevarer beklager naturligvis, at udarbejdelse af denne rapport tidsmasssigt
har trukket ud, men hensynet til objektivitet og faglighed har veegtet tungt.

Jeg kan i gvrigt oplyse, at de forelgbige resultater og Landbrug & Fadevarers estimat pa det gen-
nemsnitlige indhold af masttet fedt blev oversendt til Skatteministeriet den 11. oktober 2010.

Du er naturligvis velkommen til at kontakte mig, hvis du har brug for yderligere oplysninger.
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Estimat for maettet fedt i dansk svineked

Sammendrag
Baggrund: Med udgangspunkt i regeringens lovforslag om afgift p4 meettet fedt i fedevarer har Landbrug &
Fedevarer bedt Teknologisk Institut vurdere det gennemsnitlige indhold af maettet fedt i dansk svinekad.

Konklusion: Baseret pa eksisterende data viser Teknologisk Instituts beregninger, at det gennemsnitlige
indhold af maettede fedtsyrer i dansk svineked er 7,8 gram pr. 100 gram. Dette estimat forudsastter, at
indholdet af masttede fedtsyrer beregnes pa slagtekroppens kad- og fedtvaev og implicit at afgiften lazgges pa
slagtekroppens kgd- og fedtvaev (afgiftsgrundlaget). Tages der i stedet udgangspunkt i et afgiftsgrundlag,
som inkluderer hele slagtekroppen og ogsa biprodukter, som anvendes til human konsum, er et forelgbigt
skon, at det gennemsnitlige indhold af maettet fedt er i det afgiftsgrundiag er ca. 6,5 gram pr. 100 gram.

Indledning

Regeringens lovforslag om afgift pa meettet fedt i fedevarer [1] indebeerer, at svinekad afgiftsbelzegges ud fra
en standardsats for indholdet af meettet fedt. Standardsatsen er i lovforslaget sat til 12 gram maeettet fedt pr.
100 gram. | nzerveerende arbejde undersgges om denne standardsats er retvisende for dansk svinekad.

Landbrug & Fadevarer har oplyst, at de 12 gram stammer fra USDA’s database [2]. Under "Pork, fresh,
carcass, separable lean and fat, raw” i denne database er indholdet af maettede fedtsyrer angivet til 12,440
gram pr. 100 gram produkt. Der er ikke angivet referencer, antal observationer eller spredninger pé tallet. Det
er anfert, at det betyder, at tallet er baseret pa "vaegtede gennemsnit”. Desuden star der "Refused: 18 %
(skind and bone)" og "Nutrient values and weights are for edible portion” og det er anfgrt, at det betyder, at
tallet geelder for slagtekroppen (carcass) minus svaer og knogler (svarende til 18 %). Det antages dog, at det
ogsé er uden hoved og teser, idet danske totaldissektioner fra 2008 har vist, at skind, knogler, hoved og taeer
udgar 17,8 % af slagtekroppen [6].

Der findes s vidt vides ikke tal, som direkte angiver indholdet af meettet fedt i slagtekroppe fra danske svin.
Det er derfor ngdvendigt at sammenstykke oplysninger fra eksisterende data for derved at give et estimat for
indholdet af masttet fedt i gennemsnitsslagtekroppen fra danske slagtesvin.



Fremgangsmade

Der er beregnet et estimat for maengden maettede fedtsyrer i slagtekroppen uden knogler, sveer, hoved og
taeer for danske slagtesvin séledes at estimatet er direkte sammenligneligt med tallet 12,440 gram pr. 100
gram produkt i USDA's database. | dansk sammenhaeng er definitionen af "slagtekrop” som beskrevet af
Klassificeringskontrollen (se bilag 1).

Der er taget udgangspunkt i to "vaevstyper”:

¢ Fedtvaev defineret som dissekerbart fedt (dvs. spaek og intermuskulaert fedt (fedt mellem muskler)
men eksklusiv intramuskuleaert fedt (IMF))

¢ Kgdvaev (rene muskler inklusiv IMF)

For hver veevstype er den gennemshnitlige fedtprocent og den gennemsnitlige andel af maettede fedtsyrer
(andel meettede fedtsyrer som procent af summen af maettede, monoumaettede og polyumaettede fedtsyrer)
fastlagt pa basis af eksisterende data og undersagelser om danske svin. Baseret herpa er indholdet af
meettede fedtsyrer i hvert veev beregnet og den samlede andel af masttede fedtsyrer er beregnet ud fra den
procentvise fordeling mellem de to veev i danske slagtesvin.

Det betyder, at estimatet for masttede fedtsyrer i dansk svineked beregnes saledes:
procent mattede fedtsyrer i kadvev = procent fedt | kadveev X procent fedtsyrer af fedt x andel mattede fedtsyrer
procent mattede fedtsyrer i fedtvaev = procent fedt | fedtvaev x procent fedtsyrer af fedt X andel mattede fedtsyrer

procent mattede fedtsyrer i kndvaev X procent kadvav i slagtekrop  procent mattede fedtsyrer i fedtvav X procent fedtvev i slagtekrop
procent kadvev i slagtekrop + procent fedtvaev i slagtekrop procent kgdvaev i slagtekrop + procent fedtvev i slagtekrop

mattede fedtsyrer i svinekgd =

Estimat for mzaettet fedt i dansk svinekgd
Data som indgér i beregningen af estimatet fremgar af tabel 1.

Tabel 1. Data til estimat af indholdet af maettede fedtsyrer i dansk svineked. (Tal i kantet parentes
henviser til referencerne sidst i rapporten).

Slagtekroppens dele

For- og
Kgdvaev Fedtvaev Knogler Svaer Hoved bagtaeer
Procent af slagtekrop 60,2% (g 22,0% 6] 8,7% g 22% (6] | 49% (61| 20% g
Procent fedt 2,5% [setekst] 750% (38
Procent fedtsyrer i fedt 91% (1,3 91% 11,3]
Andel mattede fedtsyrer’ 390% [345] 35,0% (345]

1. Angiver de meettede fedtsyrers procentvise andel af summen af meettede, monoumesttede 0g polyumgettede fedtsyrer



Baseret pa disse data beregnes det gennemshnitlige indhold af maettede fedtsyrer i dansk svinekad jeevnfer
formlerne i afsnittet om metode saledes:

Procent maettede fedtsyrer i kgdvaev = 0,89 %
Procent mettede fedtsyrer i fedtvaev = 26,62 %

0,89 % x 60,2 % + 26,62 % x 22,0 %
60,2%+220%  60,2%+220%

Mattede fedtsyrer i svinekad = = 7,77 gram i 100 gram svinekad

Estimatet er relativt robust over for mindre asndringer i datagrundlaget. Hvis f.eks. fedtprocenten i kad seettes
op fra 2,5 % til 3,5 % bliver estimatet 8,08 gram. Hvis andelen af meettede fedtsyrer seettes op fra 39 % til 40
% bliver estimatet 7,97 gram. Og hvis begge de naevnte zendringer foretages i datagrundlaget bliver estimatet
8,24 gram.

Det konkluderes at: Baseret p4 nyere data og den fastlagte beregningsmetode er det gennemsnitlige indhold
af maettede fedtsyrer i dansk svineked 7,8 gram pr. 100 gram.

| det felgende redegeres for hvordan data til beregningerne er fremkommet.

Alternativt afgiftsgrundlag

Lovforslagets angivne 12 gram maettet fedt pr. 100 gram er angiveligt beregnet for slagtekrop minus knogler,
sveer, hoved og taser. Naervaerende estimat pa 7,77 gram pr. 100 gram er beregnet pa samme made. Implicit
betyder det, at afgiftsgrundlaget skal vaere det samme — altsa slagtekrop minus knogler, sveer, hoved og
teeer. Diverse indmadsprodukter er heller ikke er medtaget i de to beregninger og skulle i s& fald heller ikke
afgiftsbeleegges via standardsatsen for svinekad.

Hvis det i stedet antages, at afgiftsgrundlaget, som skal omfattes af standardsatsen for svinekad, bliver hele
slagtekroppen (inklusive knogler, svaer, hoved og teeer) og biprodukterne hjerte, mellemgulv, tunge og nyrer
vil estimatet for det gennemsnitlige indhold af meettede fedtsyrer i dette afgiftsgrundlag veere anderledes. Der
har ikke veeret tid til at indhente alle nedvendige data for at foretage en sadan ny beregning, men et forelabigt
sken er, at det gennemsnitlige indhold af maettet fedt i det afgiftsgrundlag er ca. 6.5 gram pr. 100 gram.
Flommer er udeladt af beregningen, idet kilder i branchen har oplyst, at de afsmeltes til animalsk fedt primaert
til eksport eller animalsk brug, som jaevnfar lovforslaget ikke er omfattet af standardsatsen for svinekad. Der
har ikke vaeret tid til at indhente de nedvendige oplysninger om i hvilket omfang fedt fra andre dele af
slagtekroppen fraskaeres og afsmeltes til animalsk fedt. Der er derfor ikke taget hensyn til dette i estimatet.



Beskrivelse af data anvendt i beregningerne

Slagtekroppens sammensatning

For at f& fastlagt hvor meget hver vaevstype udger af slagtekroppen bruges data fra CT-skanning af 24
slagtekroppe fra danske svin i 2008 [6]. Disse svin havde en gennemsnitlig slagtevaegt pa 85,9 kg med
spredning 6,2 kg og en kedprocent p& 60,64 % med spredning 2,6 % malt online. Grisene er lidt tungere end
det nuveerende landsgennemsnit, som er 82,4 kg, mens kadprocenten stort set er som det nuvaerende
landsgennemsnit pa 60,1 % (uge 41, 2010 [9]). Det vurderes, at den lille forskel i vaegt og kedprocent ikke
pavirker fordelingen mellem slagtekroppens dele i betydende grad.

| beregningerne er fordelingen mellem slagtekroppens dele fra CT-skanningen anvendt (se tabel 1).
Beregningen omfatter de 60.2 % + 22,0 % = 82,2 % af slagtekroppen, som udqer kod- oq fedtvay.

Procent fedt i fedtvav

Den danske "Fadevaredatabanken” [3] indeholder blandt andet oplysninger om en raskke svinekads-
produkters indhold af total fedt og fedtsyrer i gram pr. 100 gram vare. Tabel 2 viser et udvalg af disse
produkter. | tabellens sidste to kolonner er andelen af meettede fedtsyrer (procent af sum af alle fedtsyrer) og
procent fedtsyrer i fedtet beregnet. Summen af meettede, monoumaettede og polyumasttede fedtsyrer er
mindre end total fedt (procent fedtsyrer i fedt er mindre end 100 %), fordi fedt ikke kun bestar af de tre typer
fedtsyrer men ogsa af glycerol.

Tabel 2. Indhold af fedt og fedtsyrer (gram pr. 100 gram vare) (Kilde: Fodevaredatabanken [3]) og
beregnet andel maettede fedtsyrer (% af fedtsyrer) og procent fedtsyrer i fedt for udvalgte
svinekedsprodukter.

Gram pr. 100 gram vare Beregnet
Procent
Mzzttede | Monoumattede | Polyumzettede | Andel mattede | fedtsyreri
Fedt, total fedtsyrer fedtsyrer fedtsyrer fedtsyrer fedt

Mellemkam med sveer, ra 18,30 7,30 8,20 1,40 43,20% 92,35%
Bovitern, rd 5,30 1,85 2,25 0,59 40,71% 90,38%
Bovsteaks, ra 11,80 4,32 5,00 1,32 40,60% 90,17%
Filet royal, ra 1,10 0,40 0,47 0,12 40,40% 90,00%
Flaeskesteg af svinekam med svaer, rd 18,30 6,71 7,74 2,05 40,67% 90,16%
Svinekgd, hakket, ca. 6 % fedt, ra 6,30 2,31 2,66 0,71 40,67% 90,16%
Nakkefilet, helt afpudset

(nakkekotelet), ra 12,20 4,40 5,00 1,90 38,94% 92,62%
Revelsben, rd 30,30 11,10 12,80 3,38 40,67% 90,07%
Ribbensteg, ra 22,80 8,36 9,65 2,55 40,66% 90,18%
Skinketern af yderlar, ra 3,90 1,43 1,64 0,44 40,74% 90,00%
Skinkemuskler -skank, helt

afpudsede, ra 2,00 0,73 0,85 0,23 40,33% 90,50%
Svinebov, helt afpudset, rg 5,30 2,10 2,40 0,40 42,86% 92,45%
Svinespaek, rygspeek 72,00 26,40 30,50 8,06 40,64% 50,22%

DMRI’s Ravaredatabase [4] indeholder oplysninger om en raskke svinekgdravarers kemiske
sammenszetning. Der er tale om ravarer til produktion af farsvarer, s& databasen har ikke oplysninger om
starre skaeringer (hovedprodukter) og kedravarerne inkluderer varierende maengde fedtvaev og kan derfor



ikke bruges til at fastleegge fedtindholdet i kadvaev.
Fedtveev bestar udover fedt, af vand og bindevaev. Indholdet af fedt i spask er i Fedevaredatabanken [3]
angivet til 72,00 % (tabel 2). Fedtprocent og andel maettede fedtsyrer i udvalgte fedtravarer i

Ravaredatabasen [4] fremgér af tabel 3.

Tabel 3. Fedt og procent fedtsyrer i fedtravarer til farsproduktion. (Kilde: Ravaredatabasen [4]).

Fedt Andel meettede fedisyrer
Kamspaek 77,984 % 39,66 %
Bovfedt 74,1 % 37,68 %
Skinkefedt uden sveer 7714 % 38,48 %

Fedtprocenten i fedtravarerne varierer fra ca. 74 % til 78 %.
| Optimal kedprocentprojektet fra 1992 [8] blev indholdet af fedt i spaek bestemt til 77,91 %.

| beregningen af estimatet er indholdet af fedt i fedtvaev sat til 75 %.

Procent fedt i kgdvayv

Med hensyn til fedtindholdet i muskler (IMF) er der fundet en raekke referencer, som fremgar af tabel 4 (rene
muskelprever). Tabel 5 viser undersggelser af fedtindhold i timmede skeeringer — dvs. med mere eller mindre
fedt efterladt.

Kadet i kammen udger ca. 18 %, i forenden ca. 30 %, i brystet ca. 19 % og i skinken ca. 33 % af
slagtekroppens ked (Slagtekroppens dimensioner, 1992 [7]). Der er ikke et fuldstaendigt billede af alle
musklers gennemsnitlige fedtindhold (IMF). IMF er mest sikkert bestemt i longissimus (kammusklen), og
derudover er der gennemfart enkelte analyser pa muskler fra skinken (Biceps femoris og semimembranosis)
(tabel 4). IMF er i de analyserede muskler ca. 2 %. Da der kan vaere et starre indhold af IMF i andre muskler
vil et konservativt skan vaere 2,5 % over alle muskler i slagtekroppen.

I beregningen af estimatet er indholdet af fedt i kedvaev (IMF) derfor sat til 2.5 %.




Tabel 4. IMF i muskelprever fra svin
Kilde Fedt % | Spredn.
Optimal kadprocent - Kemiske analyser af kad og spask (02640 —
M. Andersson (1992) rapport af 29. marts) 1,4 0,2
M. longissimus

Optimal kedprocent - Kemiske analyser af kad og spask (02640 —
M. Andersson (1992) rapport af 29. marts) 2,0 03
M. semimembranosus

7" WCGALP: EFFECT OF USING PIETRAIN, DUROC OR HD
M. Hviid et al. (2002) AS SIRELINE ON EATING QUALITY IN PORK LOIN DLY, M. 2,0 -
longissimus dorsi

ICOMST Helsinki Finland: The effect of intramuscular fat on eating
M. D. Aaslyng (2004) quality of pork depending on end point temperature DLY, M. 2,3 0,6
Biceps femoris

ICOMST Helsinki Finland: The effect of intramuscular fat on eating
M.D. Aaslyng (2004) quality of pork depending on end point temperature DLY, M. 1,8 0,8-4,1
longissimus dorsi

Meat science (76) 61-73) The impact of sensory quality of pork on
M.D. Aaslyng et al.

consumer preference 1,6
(2007) - .
Standard, M. longissimus dorsi
Meat Science (80) 304-314 : Eating quality of pork from pure
. breeds and DLY studied by focus group research and meat quality
L. Meinert et al. (2008) 1,7 0,4

analyses
DLY, M. longissimus dorsi

M. Hviid (2009) Q-PorkChain. Sammenligning af 3 produktionssystemer 21 06
. Hvii , ,
Dkologisk, konventionelt og Bornholmergris, M. iongissimus dorsi

Tabel §. Fedtprocent i trimmede skaringer (inklusive mere eller mindre spaek og intermuskulart fedt)

Kilde Fedt % | Spredn.
Optimal kedprocent - Kemiske analyser af kad og spaek (02640 —

M. Andersson (1992) rapport af 29. marts) 2,7 0,4
USA skeering
Optimal kadprocent - Kemiske analyser af ked og spaek (02640 —

M. Andersson (1992) rapport af 29. marts) 77,91 4,2
spaek

Kalibreringsfors@g i Ringsted — kemiske analyser.
M. Hviid (2008) 30 intakte kammuskler efter total dissektion - trimmet for fedt og 2,85 0,6
hinder (200 g efter hurtig hakning)

Kalibreringsforseg i Ringsted — kemiske analyser.
M. Hviid (2008) 30 intakte yderlar efter total dissektion — trimmet for fedt og hinder 3,45 0,8
(200g efter hurtig hakning)




Procent fedtsyrer i fedt

Af Fadevaredatabankens data [3] er fedtsyrernes andel af fedtet beregnet (se tabel 2). Fedtsyrerne udger fra
90,00 til 92,62 % af fedtet. Tilsvarende beregning pa4 USDA databasens tal for slagtekrop minus knogler og
svaer giver 91,70 % [2].

| beregningen af estimatet er fedtsyremes andel af fedtet sat til 91 %.

Andel mattede fedtsyrer (procent af alle fedtsyrer)

Fedt bestar som tidligere naevnt bade af fedtsyrer (maettede, monoumaettede og polyumaettede fedtsyrer) og
glycerol. | USDA databasen [2] og i den danske Fgdevaredatabank [3] angives masttet fedt som de maettede
fedtsyrers andel af summen af masttede, monoumaettede og polyumaettede fedtsyrer. Samme princip
anvendes her.

| Foderfedtprojektet [5] er fedtsyresammenseetningen i spaek, kammuskel og stegestykket analyseret for
slagtesvin fodret med forskellige typer af tilsat foderfedt (svinefedt, rapsolie, palmeolie, PFAD (kun for spaek),
palmeolie/PFAD (50/50) og en kommerciel blandingsfedt (kun for spaek)). Der er i alle tilfzelde tilsat 3 %
foderfedt. Andelen af maettede, monoumszettede of polyumaettede fedtsyrer er analyseret. Maengden af de
forskellige fedtsyrer og maengden af fedt er ikke analyseret. Bortset fra ved fodring med rapsolie varierer
andelen af meettede fedtsyrer ikke meget (se tabel 6). Den ligger mellem 38,9 0g 39,5 % og forskellene er i
ovrigt ikke statistisk signifikante. For fodring med rapsolie er andelen af meettede fedtsyrer lavere og det
illustrerer det generelle forhold, at fodring med starre andel af umaettede fedtsyrer medferer mindre andel af
meettede fedtsyrer i grisens fedt. Fodring med forskellige typer foderfedt er almindeligt men procenten af tilsat
foderfedt er typisk mindre en forsegets 3 %. Til gengzeld kan valg af foderets @vrige ingredienser variere med
hensyn til indhold af umaettet fedt. Det anvendte foder i forsaget anses for at vaere gennemsnitlig og i hvert
fald ikke i retning af hgjt indhold af umaettet fedt. Derfor anses de fundne andele af maettede fedtsyrer at vaere
repraesentative og i hvert fald ikke for lave.

Tabel 6. Andel mzttede fedtsyrer i spak, kammuskel og stegestykke ved fodring med forskellige
foderfedttyper. (Kilde: Foderfedtprojektet [5]).

Foderfedt (3 %) Spak Kammuskel Stegestykke
Svinefedt 392% 39,0 39,1
Rapsolie 32,4 37,1 33,8
Palmeolie 39,3 39,1 39,5
PFAD 38,8 - -
Palmeolie/PFAD 39,5 39,1 39,6
Blandingsfedt 38,9 - -

Forsagsresultaterne viser, at andelen af meettede fedtsyrer i spaek, kammuskel og stegestykke er ca. 39 % -
lidt lavere nar der fodres med hgjere andel umaettet fedt i foderet.

DMRI's Révaredatabase [4] viser, at andel maettede fedtsyrer i fedt varierer fra ca. 37,7 % il 38,5 % (se tabel
3).



Ifelge Fadevaredatabankens data [3] varierer indholdet af maettede fedtsyrer pr. 100 gram vare fra 0,40 gram
for filet royal (afpudset kam) til 26,40 gram for rent spaek (se tabel 2). Den beregnede andel maettede
fedtsyrer ligger omkring 40 % (se tabel 2).

Arsagen til de mindre forskelle kan vaere, at Fadevaredatabankens data er asldre end Foderfedtprojektet og
Révaredatabasen. Slagtesvinefoder har gennem de senere ar faet et starre indhold af umasttet fedt. Det vil alt
andet lige betyde, at andelen af meettede fedtsyrer i svinekad er faldet. Meinert et al. [10] fandt ligesom
Foderfedtprojektet, at fedtsyresammensaetningen varierer med fodring og fodringsstrategi.

[ beregningen af estimatet er andelen af maettede fedtsyrer i fedt sat til 39 % for bade kgd- oq fedtvaev.
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Bilag 1. Definition af slagtevagt jeevnfer Klassificeringskontrollen

Indvejning og klassificering af svin

Indvejning og klassificering af svin gennemfares med det formal at bestemme slagtekroppens vaegt og kedprocent p en veldefineret made. Begge
parametre har stor betydning for den afregning som producenten opnar pé basis af de svin, som producenten sender ti slagtning.

Der er en raekke forhold, som har betydning for, at slagtevaegten og kedprocenten bestemmes korrekt. Disse forhold, som svineslagterierne er
bekendt med, indgér i det Isbende tilsyn, som Klassificeringskontrollen gennemfarer ved uanmeldte tilsynsbesag pa svineslagterierne.

De vigtigste forhold er:
1. Praesentation

Ved vejningen skal slagtekroppen preesenteres pa en veldefineret made. Med dette menes, at der ikke ma vaeret fiernet dele af slagtekroppen
udover det tilladte. Forinden indvejning af slagtede svin ma fzlgende foretages pa svinene:

Svaersidebehandiing, flernelse af barster, fiernelse af klove, udtagning af indvolde og kensorganer, opbrystning, udtagning af hjerte, lunger, lever,
luftrar, tunge og mellemgulv, merbradigsning, forskasring, midtdeling, hovedlgsning, fiernelse af savsmuld, udtagning af flommer (incl. merbradfedt),
nyrer, "hjertefedt", hypofyse, hjeme og rygmarv samt afklipning af patter og trikinprave. Hertil kommer eventuelle udrensninger, som
Veteringerkontrollen har krasvet gennemfart.

Enkelte slagterier har dispensation til at fierne yderiigere dele eller til at efterlade visse af ovenstaende organer far vaegt. | disse tilfelde foretages
en vaegtkorrektion, saledes af afregningsvasgten udtrykker den regel-fastiagte praesentation.

2. Vejning
| forbindelsen med vejningen skal der tages hensyn til falgende:

Vejetidspunkt

Da der sker et vaegttab i form af fordampning i forbindelse med en slagtekrop, er det fastsat, at vejningen skal gennemfares senest 45 minutter efter
stikning (dvs. efter pabegyndeise af slagtningen). Kan denne tidsfrist ikke overholdes, fastizegger Klassificeringskontrollen et vaegttillaeg, der skal
anvendes som kompensation under disse forhold.

Korrekt tara

Under vejningen af en slagtekrop hasnger kroppen pa et haengejern, som derfor vejes med. Via vaegtens tara korrigeres for veegten af hasngejernet.
Tara skal vaere korrekt i forhold til de heengejern, der anvendes.

Korrekt vejning

En korrekt vejning forudseetter, at veegten vejer korrekt. Der gennemfares kontrol af, at vaegten vejer korrekt med lodder.
3. Klassificering (maling af kedprocent)

| forbindelse med maling af kedprocent skal der tages hensyn tii felgende:

Opstartskontrol

For alle de 6 typer af udstyr, som ma anvendes til klassificering af svin i Danmark, geelder, at der hver eneste arbejdsdag skal foretages forskellige
test af udstyret, for det tages i brug, med henblik p4 at sikre, at udstyret fungerer korrekt.

Kontrol af korrekt méling

For de typer af udstyr, der indebeerer at en eller flere sonder indstikkes i slagtekroppen, foretages stikprevevis kontrol af, at indstikket er foretaget
det korrekte sted pa kroppen, og at indstiksvikien har vaeret korrekt.

Overvégning af kedprocentniveau

Der foretages labende overvagning af det enkelte slagteris kedprocentniveau. Overvagningen tager udgangspunkt i, at det normalt kan forventes,
at kedprocentniveauet for det enkelte slagteri — og i saerdeleshed for de starre slagterier - vil ligge pa et relativt konstant niveau opgjort pr. uge.

http:/www.klassificeringskontrollen.dk/Svin/Indvejning og_klassificering_af svin.aspx



