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BILAG |
TEKNISKE DEFINITIONER
De tekniske definitioner, jf. artikel 2, stk. 2, og artikel 7, er falgende:
1) "Landbrugsethanol™: en alkoholholdig veeske har fglgende egenskaber:

a)  organoleptiske egenskaber: ingen anden paviselig smag end smagen af de
anvendte ravarer

b)  minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen: 96,0 %
¢)  maksimumsindhold af reststoffer:

1) samlet syreindhold udtrykt i gram eddikesyre pr. hl alkohol (100 % vol.):
1,5

i)  estere udtrykt i gram ethylacetat pr. hl alkohol (100 % vol.): 1,3
iii) aldehyder udtrykt i gram acetaldehyd pr. hl alkohol (100 % vol.): 0,5

iv) hgjere alkoholer udtrykt i gram 2-methyl-1-propanol pr. hl alkohol (100
% vol.): 0,5

v)  methanol i gram pr. hl alkohol (100 % vol.): 30
vi)  tarstofindhold i gram pr. hl alkohol (100 % vol.): 1,5

vii) flygtige kveelstofbaser udtrykt i gram kvelstof pr. hl alkohol (100 %
vol.): 0,1

viii) furfural: ma ikke kunne pavises.

2) "Landbrugsdestillat™: en alkoholholdig vaeske, der er fremstillet ved destillation efter
alkoholgeering af landbrugsprodukter, som er anfart i traktatens bilag I, og som ikke
har egenskaberne ved ethanol eller en spiritus, men som har bevaret aroma og smag
fra de anvendte ravarer.

Safremt de anvendte ravarer er navnt, skal destillatet udelukkende veere fremstillet af
disse ravarer.

3) "Sgdning": en behandling, der bestar i under tilberedningen af spiritus at tilsztte et
eller flere af folgende produkter:

a)  halvhvidt sukker, hvidt sukker, raffineret hvidt sukker, dextrose, fructose,
glucosesirup, flydende sukker, flydende invertsukker og sirup af invertsukker
som defineret i R&dets direktiv 2001/111/EF*

b)  koncentreret rektificeret druemost, koncentreret druemost og most af friske
druer

c)  karamelliseret sukker, som er det produkt, der fremstilles udelukkende ved
kontrolleret opvarmning af saccharose uden tilsetning af baser, uorganiske
syrer eller andre kemiske tilsaetningsstoffer

d)  honning som defineret i Radets direktiv 2001/110/EF>
e)  sirup af johannesbred

! Radets direktiv 2001/111/EF af 20. december 2001 om visse former for sukker bestemt til konsum (EFT L 10 af
12.1.2002, s. 53).
2 Radets direktiv 2001/110/EF af 20. december 2001 om honning (EFT L 10 af 12.1.2002, s. 47).
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4)

5)

6)

7)

8)
9)
10)
11)
12)
13)

14)

f)  andre naturlige kulhydratstoffer med tilsvarende virkning som produkterne i a)-
e).

"Tilseetning af alkohol™: tilsetning af landbrugsethanol og/eller landbrugsdestillater

til en spiritus.

"Tilseetning af vand™: tilsetning af vand, der kan vare destilleret, demineraliseret,
ionbyttet eller blgdgjort, til en spiritus. En sadan tilsetning er tilladt, for sa vidt
vandkvaliteten er i overensstemmelse med Radets direktiv 98/83/EF® og Europa-
Parlamentets og Radets direktiv 2009/54/EF*, og alkoholindholdet efter tilsatningen
stadig overholder minimumsalkoholindholdet udtrykt i volumen fastsat i de relevante
kategorier for spiritus.

"Sammenstikning": en behandling, der bestar i at ssmmenblande to eller flere former
for spiritus af samme Kkategori, som kun adskiller sig fra hinanden ved
nuanceforskelle i sammensetningen som fglge af en eller flere af falgende faktorer:

a) tilberedningsmetoden

b)  de anvendte destillationsapparater
c)  modnings- eller lagringsperioden

d)  det geografiske produktionsomrade.

Den saledes fremkomne spiritus tilhgrer samme spirituskategori som de oprindelige
former for spiritus fgr sammenstikningen.

"Modning eller lagring": processen, hvor visse reaktioner udvikler sig naturligt i
passende beholdere, hvorved den pageldende spiritus far organoleptiske egenskaber,
den ikke havde for.

"Aromaer": aromaer som defineret i artikel 3, stk. 2, litra a), i forordning (EF) nr.
1334/2008.

"Aromastof”: aromastof som defineret i artikel 3, stk. 2, litra b), i forordning (EF) nr.
1334/2008.

"Naturligt aromastof": naturligt aromastof som defineret i artikel 3, stk. 2, litra ), i
forordning (EF) nr. 1334/2008.

"Aromapreaparat": aromastof som defineret i artikel 3, stk. 2, litra d), i forordning
(EF) nr. 1334/2008.

"Andre aromaer": andre aromaer som defineret i artikel 3, stk. 2, litra h), i forordning
(EF) nr. 1334/2008.

"Farvestoffer": farvestoffer som defineret i punkt 2 i bilag I til Europa-Parlamentets
og Rédets forordning (EF) nr. 1333/2008.

"Farvning": anvendelse under fremstillingen af spiritus af et eller flere farvestoffer
som defineret i punkt 2 i bilag | til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF)
nr. 1333/2008.

Radets direktiv 98/83/EF af 3. november 1998 om kvaliteten af drikkevand (EFT L 330 af 5.12.1998, s. 32).
Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2009/54/EF af 18. juni 2009 om udvinding og markedsfaring af naturligt
mineralvand (EUT L 164 af 26.6.2009, s. 45).

Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fadevaretilsatningsstoffer
(EUT L 354 af 31.12.2008, s. 16).
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15)

16)

17)

"Alkoholindhold udtrykt i volumen": forholdet mellem mangden af ren alkohol i
produktet ved 20 °C og produktets samlede mangde ved samme temperatur.

"Indholdet af flygtige stoffer: den mangde af andre flygtige stoffer end ethanol og
methanol, der findes i en spiritus fremstillet udelukkende ved destillation alene som
resultat af en destillation eller gendestillation af de anvendte ravarer.

"Emballage”: beskyttende indpakning, karton, kasser, beholdere og flasker, der
benyttes ved transport eller salg af spiritus.
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BILAG 11

DEL |
Spirituskategorier
1. Rom
a)  Rom er en af fglgende spiritus:

i) spiritus, der udelukkende er fremstillet ved alkoholgering og destillation
enten af melasse eller sirup, der stammer fra fremstilling af rarsukker,
eller af saft af sukkerrar, og som er destilleret til under 96 % vol., saledes
at destillatet i meerkbar grad har de organoleptiske egenskaber, der er
karakteristiske for rom

i)  spiritus, der er fremstillet udelukkende ved alkoholgaring og destillation
af saft af sukkerrer, og som har roms Kkarakteristiske aromatiske
egenskaber og et indhold af flygtige stoffer pa 225 g/hl alkohol (100 %
vol.) eller derover. Denne spiritus kan bringes i omsatning med ordene
"af landbrugsoprindelse” som narmere beskrivelse af varebetegnelsen
"rom", ledsaget af en hvilken som helst af de registrerede geografiske
betegnelser fra de franske oversgiske departementer og den selvstyrende
region Madeira.

Rom har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilsattes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Rom ma ikke tilsattes aromastoffer.
Rom ma kun indeholde tilsat karamel til farvning.

De registrerede geografiske betegnelser for denne kategori kan suppleres med
udtrykket "traditionnel”, nar rommen er fremstillet ved destillation til under 90
% vol. efter alkoholgaring af ravarer, der kan omdannes til alkohol og
udelukkende har oprindelse pa det pageldende produktionssted. Denne rom
skal have et indhold af flygtige stoffer pa 225 g/hl alkohol (100 % vol.) eller
derover og ma ikke vare sgdet. Anvendelsen af udtrykket "traditionnel"
udelukker ikke muligheden for at anvende udtryk som "produkt af
sukkerfremstilling” eller "af landbrugsoprindelse”, som kan fgjes til
varebetegnelsen "rom™ som ledsager de geografiske betegnelser omhandlet i
litra a), nr. ii).

Denne bestemmelse er ikke til hinder for, at udtrykket "traditionnel” anvendes
om produkter, der ikke er omfattet af denne kategori, i henhold til de seerlige
kriterier, der geelder for dem.

2. Whisky eller whiskey

a)

Whisky eller whiskey er spiritus, der er udelukkende fremstilles ved de tre
fglgende produktionsprocesser:

1)  destillation af meaesk af maltet korn med eller uden hele korn af andre
kornarter
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b)

c)

d)

- hvori sukkerdannelse har fundet sted ved hjelp af diastase af den
indeholdte malt, med eller uden andre naturlige enzymer

- der er geeret under indvirkning af geersvampe

ii) destillation en eller flere gange til under 94,8 % vol., saledes at destillatet
far aroma og smag af de anvendte ravarer

iii) lagring af det endelige destillat i mindst tre ar pa trefade, der hgjst
rummer 700 liter.

Det endelige destillat, der kun ma tilsaettes vand og almindelig karamel
(til farvning), bevarer den farve, aroma og smag, der fremkommer ved
den produktionsproces, der er beskrevet i nr. 1), ii) og iii).

Whisky eller whiskey har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
40 %.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 54 i bilag I.

Whisky eller whiskey ma ikke veere sgdet eller aromatiseret eller indeholde
andre tilsetningsstoffer end almindelig karamel anvendt til farvning.

3. Kornbraendevin

a)

b)

Kornbrendevin er spiritus, der er fremstillet udelukkende ved destillation af
geeret maesk af hele korn, og som har organoleptiske egenskaber, der stammer
fra de anvendte ravarer.

Bortset fra "Korn" har kornbraendevin et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 37 %.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Kornbrandevin ma ikke tilsattes aromastoffer.
Kornbraendevin ma kun indeholde karamel, der er tilsat som farvningsmiddel.

Kornbrandevin ma kun forsynes med varebetegnelsen "kornbrandy", hvis den
er fremstillet ved destillation til under 95 % vol. af geeret mask af hele korn og
have organoleptiske egenskaber, der stammer fra de anvendte ravarer.

4. Vinbrandevin

a)

b)

Vinbraendevin er spiritus, der opfylder falgende betingelser:

i) den er fremstillet udelukkende ved destillation til under 86 % vol. af vin
eller vin tilsat alkohol med henblik pa destillation eller ved
gendestillation til under 86 % vol. af et vindestillat

i) den har et indhold af flygtige stoffer pd 125 g/hl alkohol (100 % vol.)
eller derover

iii) den har et maksimumsindhold af methanol pa 200 g/hl alkohol (100 %
vol.).

Vinbrandevin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilsaettes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag 1.
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d)

f)

Vinbrendevin ma ikke tilsettes aromastoffer. Dette udelukker ikke
traditionelle produktionsmetoder.

Vinbraendevin ma kun indeholde tilsat karamel til farvning.

Efter lagring ma vinbrendevin stadig bringes i omsa&tning som
"vinbrendevin”, hvis den er lagret i mindst den lagringsperiode, der er
foreskrevet for den spiritus, der er defineret i kategori 5 i dette bilag.

5. Brandy eller Weinbrand

a)

Brandy eller Weinbrand er spiritus, der opfylder falgende betingelser:

i)  den er fremstillet af vinbraendevin, eventuelt tilsat vindestillat, der er
destilleret til under 94,8 % vol., safremt dette vindestillat ikke udger
mere end 50 % af alkoholindholdet i feerdigvaren

ii)  den er lagret i mindst et ar i egetreesbeholdere eller i mindst seks maneder
I egetreesfade, der rummer under 1 000 liter hver

iii) den har et indhold af flygtige stoffer pa 125 g/hl alkohol (100 % vol.)
eller derover, der udelukkende hidrgrer fra destillation eller
gendestillation af de anvendte ravarer

iv) den har et maksimumsindhold af methanol pa 200 g/hl alkohol (100 %
vol.).

Brandy eller Weinbrand har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
36 %.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Brandy eller Weinbrand ma ikke tilsattes aromastoffer. Dette udelukker ikke
traditionelle produktionsmetoder.

Brandy eller Weinbrand ma kun indeholde karamel, der er tilsat med henblik
pa tilpasning af farven.

6. Breendevin af presserester af druer eller druemarc

a)

Braendevin af presserester af druer eller druemarc er spiritus, der opfylder
felgende betingelser:

i)  den er fremstillet udelukkende af presserester af druer, der er geeret og
destilleret enten direkte med vanddamp eller efter tilseetning af vand

i) til presseresterne kan der tilsettes en mangde berme, som ikke
overstiger 25 kg baerme pr. 100 kg presserester

iii) den mangde alkohol, der stammer fra beermen, ma ikke overstige 35 %
af den samlede alkoholmengde i feerdigvaren

iv) destillationen foretages med presseresterne til under 86 % vol.
v)  gendestillation til samme alkoholindhold er tilladt

vi) den har et indhold af flygtige stoffer pa 140 g/hl alkohol (100 % vol.)
eller derover og et maksimumsindhold af methanol pa 1 000 g/hl alkohol
(100 % vol.).
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Brendevin  af  presserester af druer eller druemarc har et
minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag .

Brendevin af presserester af druer eller druemarc ma ikke tilsattes
aromastoffer. Dette udelukker ikke traditionelle produktionsmetoder.

Breendevin af presserester af druer eller druemarc ma kun indeholde karamel,
der er tilsat med henblik pa tilpasning af farven.

7. Braendevin af presserester af frugter eller frugtmarc

a)

f)

Breendevin af presserester af frugter eller frugtmarc er spiritus, der opfylder
folgende betingelser:

1)  den er fremstillet udelukkende ved gering og destillation til under 86 %
vol. af presserester af frugter undtagen presserester af druer

i)  den har et minimumsindhold af flygtige stoffer pa 200 g/hl alkohol (100
% vol.)

iii)  den har et maksimumsindhold af methanol pa 1 500 g/hl alkohol (100 %
vol.)

iv) i breendevin af presserester af stenfrugter ma indholdet af cyanbrinte ikke
overstige 7 g/hl alkohol (100 % vol.)

v)  gendestillation til samme alkoholindhold, jf. punkt i), er tilladt.

Brendevin af  presserester af frugter eller frugtmarc har et
minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Breendevin af presserester af frugter eller frugtmarc ma ikke tilsattes
aromastoffer.

Breendevin af presserester af frugter eller frugtmarc ma kun indeholde tilsat
karamel til farvning.

Varebetegnelsen bestar af frugtnavnet efterfulgt af "breendevin af presserester”
eller efterfulgt af "marc™. Anvendes der presserester af flere forskellige frugter,
er varebetegnelsen "braendevin af presserester af frugter” eller "frugtmarc™.

8. Braendevin af tarrede druer eller raisin brandy

a)

b)

d)

Braendevin af tarrede druer eller raisin brandy er spiritus, der udelukkende
fremstilles ved destillation af det produkt, som fremkommer ved alkoholgaering
af ekstraktet af tgrrede druer af sorterne "noir de Corinthe™ eller "muscat de
Malaga", destilleret til under 94,5 % vol., séledes at destillatet far aroma og
smag af de anvendte ravarer.

Braendevin af tgrrede druer eller raisin brandy har et minimumsalkoholindhold
udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilsaettes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag 1.

Brandevin af tarrede druer eller raisin brandy ma ikke tilsattes aromastoffer.

DA



DA

e)

Braendevin af tarrede druer eller raisin brandy ma kun indeholde tilsat karamel
til farvning.

9. Frugtbraendevin

a)

b)

c)

Frugtbreendevin er spiritus, der opfylder falgende betingelser:

i)  den er fremstillet udelukkende ved alkoholgeering og destillation af en
kadet frugt eller most af denne frugt, beer eller grantsager med eller uden
sten

ii)  der er destilleret til under 86 % vol., saledes at destillatet far aroma og
smag af de destillerede ramaterialer

iii) den har et indhold af flygtige stoffer pa 200g/hl alkohol (100 % vol.)
eller derover

iv)  ved brendevin af stenfrugter ma indholdet af cyanbrinte ikke overstige 7
g/hl alkohol (100 % vol.).

Frugtbreendevin har et maksimumsindhold af methanol pa 1 000 g/hl alkohol
(100 % vol.).

1) Ved frugtbreendevin fremstillet af fglgende frugter eller baer er
maksimumsindholdet af methanol pa 1 200 g/hl alkohol (100 % vol.)

— blomme (Prunus domestica L.)

- mirabel (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Mansf.)

—  sveskeblomme (Prunus domestica L.)
- &ble (Malus domestica Borkh.)

- pere (Pyrus communis L.) undtagen pere af sorten Williams
(Pyrus communis L. cv "Williams")

- hindbzr (Rubus idaeus L.)

- brombeer (Rubus fruticosus auct. aggr.)
—  abrikos (Prunus armeniaca L.)

—  fersken (Prunus persica (L.) Batsch)

i) Ved frugtbreendevin fremstillet af folgende frugter eller baer er
maksimumsindholdet af methanol pa 1 350 g/hl alkohol (100 % vol.)

—  Williamspeere (Pyrus communis L. cv "Williams™)

- ribs (Ribes rubrum L.)

—  solber (Ribes nigrum L.)

- renneber (Sorbus aucuparia L.)

— hyldebzr (Sambucus nigra L.)

- kveede (Cydonia oblonga Mill.)

—  enebar (Juniperus communis L. eller Juniperus oxicedrus L.).
Frugtbraendevin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

DA



DA

d)

f)

9)

h)

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag .

Frugtbraendevin ma ikke tilseattes aromastoffer.

Varebetegnelsen pa frugtbreendevin er navnet pa frugten, barret eller
grentsagen efterfulgt af "-breendevin®, f.eks. kirsebaerbrendevin eller Kirsch,
blommebrandevin eller slivovits, mirabel-, fersken-, &ble-, pare-, abrikos-,
figen-, citrusfrugt-, drue- eller anden frugtbraendevin.

Den kan ligeledes betegnes med frugtnavnet efterfulgt af "-wasser".

Frugtnavnet alene ma anvendes i stedet for frugtnavnet efterfulgt af "-
braendevin®, nar det drejer sig om falgende frugter eller ber:

- mirabel (Prunus domestica L. subsp. syriaca (Borkh.) Janch. ex
Mansf.)

—  blomme (Prunus domestica L.)

— sveskeblomme (Prunus domestica L.)
—  jordbeertrae (Arbutus unedo L.)

— &blesorten Golden Delicious.

Hvis der er en risiko for, at de endelige forbrugere har svert ved at forsta en af
disse varebetegnelser, hvori ordet "spiritus" ikke indgar, skal meerkningen og
praesentationen desuden forsynes med ordet "spiritus”, eventuelt ledsaget af en
forklaring.

Varebetegnelsen Williams er forbeholdt peerebrendevin, der udelukkende er
fremstillet af peerer af sorten "Williams".

Hvis to eller flere slags frugter, beer eller grgntsager destilleres sammen,
betegnes produktet "frugtbraendevin” eller "grentsagsbraendevin” alt efter hvad
der er relevant. Denne betegnelse kan suppleres med navnet pa hver slags frugt,
beer eller grgntsag i faldende orden efter den anvendte mangde.

10. Braendevin af &ble- eller paerecider

a)

b)

d)

Brendevin af &blecider og pearecider er spiritus, der opfylder falgende
betingelser:

i) de er fremstillet udelukkende ved destillation af &ble- eller parecider til
under 86 % vol., saledes at destillatet far aroma og smag af frugten

ii) de har et indhold af flygtige stoffer pa 200g/hl alkohol (100 % vol.) eller
derover

iii) de har et maksimumsindhold af methanol pa 1 000 g/hl alkohol (100 %
vol.).

Braendevin af &blecider og paerecider har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 37,5 %.

Der ma ikke tilsattes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag 1.

Hverken braendevin af &blecider eller parecider ma tilsattes aromastoffer.

10
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e)

Breendevin af ablecider og peerecider ma kun indeholde tilsat karamel til
farvning.

11. Honningbraendevin

a)

Honningbrandevin er spiritus, der opfylder fglgende betingelser:

i) den er fremstillet udelukkende ved gering og destillation af
honningmaesk

i) den er destilleret til under 86 % vol., sdledes at destillatet har
organoleptiske egenskaber, der stammer fra de anvendte ravarer.

Honningbraendevin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 35
%.

Der ma ikke tilszttes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Honningbrandevin ma ikke tilsattes aromastoffer.
Honningbraendevin ma kun indeholde tilsat karamel til farvning.
Honningbrandevin ma kun sgdes med honning.

12. Hefebrand

a)
b)
c)

d)
e)
f)

Hefebrand eller spiritus af baerme er spiritus, der er fremstillet udelukkende
ved destillation af vinbaerme eller gaeret frugt til under 86 % vol.

Hefebrand eller spiritus af baerme har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 38 %.

Der ma ikke tilsattes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

Hefebrand eller spiritus af baerme ma ikke tilsattes aromastoffer.
Hefebrand eller spiritus af baerme ma kun indeholde tilsat karamel til farvning.

Varebetegnelsen Hefebrand eller spiritus af barme skal suppleres med den
anvendte ravares navn.

13. Bierbrand eller eau de vie de biére

a)

b)

Bierbrand eller eau de vie de biére er spiritus, der er fremstillet udelukkende
ved direkte destillation under normalt tryk af frisk gl pd en sadan made, at
destillatet far et alkoholindhold pa under 86 % vol. samt gllets organoleptiske
egenskaber.

Bierbrand eller eau de vie de biere har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 38 %.

Der ma ikke tilsattes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag 1.

Bierbrand eller eau de vie de biére ma ikke tilsattes aromastoffer.

Bierbrand eller eau de vie de biére ma kun indeholde tilsat karamel til
farvning.

11
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14. Topinambur

a)  Topinambur eller jordskokbraendevin er spiritus, der er fremstillet udelukkende
ved geering og destillation af jordskokker (Helianthus tuberosus L.) til under 86
% vol.

b)  Topinambur eller jordskokbraendevin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 38 %.

c)  Der ma ikke tilsattes hverken fortyndet eller ufortyndet alkohol som defineret i
punkt 4 i bilag I.

d)  Topinambur eller jordskokbraendevin ma ikke tilsettes aromastoffer.

e)  Topinambur eller jordskokbraendevin ma kun indeholde karamel, der er tilsat
med henblik pa tilpasning af farven. B.

15. Vodka

a) Vodka er spiritus, der er fremstillet af landbrugsethanol fremstillet ved

forgaering med geer af enten:

- kartofler og/eller korn

— andre landbrugsravarer,

der er destilleret og/eller rektificeret med det formal selektivt at svaekke
ravarernes og geeringshiprodukternes organoleptiske egenskaber.

Denne proces kan efterfglges af gendestillation eller behandling med passende
hjelpestoffer eller begge dele, herunder behandling med aktivt kul, for at
bibringe produktet dets sarlige organoleptiske egenskaber.
Maksimumsindholdet af reststoffer for landbrugsethanol skal vere i
overensstemmelse med det maksimumsindhold, der fastsat i punkt 1 i bilag I,
dog ma methanolindholdet ikke overstige 10 g/hl alkohol (100 % vol.).

b)  Vodka har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

c) De eneste aromastoffer, der ma tilsaettes, er naturlige aromaforbindelser, der
findes i destillatet af de forgaerede ravarer. Derudover kan produktet bibringes
serlige organoleptiske egenskaber, dog ikke en fremherskende aroma.

d)  Betegnelsen, praesentationen eller mearkningen af vodka, der ikke udelukkende

er fremstillet af kartofler eller korn, skal veere pafert betegnelsen "fremstillet af
.." suppleret med navnet pa de ravarer, der er anvendt til fremstilling af
landbrugsethanolen.

16. Braendevin (med frugtnavnet foranstillet) fremstillet ved udbledning og
destillation

a)

Brendevin (med frugtnavnet foranstillet) fremstillet ved udblgdning og
destillation er spiritus, der opfylder fglgende betingelser:

i) der er fremstillet ved udblgdning af de frugter eller baer, der er nevnt i
punkt ii), delvis geerede eller ugarede, og eventuelt tilsat hgjst 20 liter
landbrugsethanol, braendevin eller destillat, der stammer fra den samme
frugt, eller en blanding deraf, pr. 100 kg geerede frugter eller ber,
efterfulgt af destillation til under 86 % vol.

i) der er fremstillet af falgende frugter eller beaer:
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b)

d)

— brombeer (Rubus fruticosus auct. aggr.)
— jordbeer (Fragaria spp.)

— blabeer (Vaccinium myrtillus L.)

— hindbar (Rubus idaeus L.)

— ribs (Ribes rubrum L.)

— hvid ribs (Ribes niveum Lindl.)

— solbeer (Ribes nigrum L.)

— slaen (Prunus spinosa L.)

— almindelig rgn (Sorbus aucuparia L.)

— storfrugtet rgn (Sorbus domestica L.)

— kristtjarn (llex aquifolium og Ilex cassine L.)

— tarmvridrgn (Sorbus torminalis (L.) Crantz)

— hyldebeer (Sambucus nigra L.)

— stikkelsbar (Ribes uva-crispa L. syn. Ribes grossularia)
— tranebeer (Vaccinium L. subgenus Oxycoccus)
— tyttebaer (Vaccinium vitis-idaea L.)

— amerikanske blabeer (Vaccinium corymbosum L.)
— havtorn (Hippophae rhamnoides L.)

— hyben af hunderose (Rosa canina L.)

— multebeer (Rubus chamaemorus L.)

— revling (Empetrum nigrum L.)

— agerber (Rubus arcticus L.)

— myrte (Myrtus communis L.)

— banan (Musa spp.)

— passionsfrugt (Passiflora edulis Sims)

— stor mombin (Spondias dulcis Sol. ex Parkinson)
— gul mombin (Spondias mombin L.)

— valngd (Juglans regia L.)

— hasselngd (Corylus avellana L.)

— kastanje (Castanea sativa L.)

— citrusfrugter (Citrus spp. L.)

— kaktuspeere (Opuntia ficus-indica).

Brendevin (med frugtnavnet foranstillet) fremstillet ved udblgdning og
destillation har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Brendevin (med frugtnavnet foranstillet) fremstillet ved udblgdning og
destillation ma ikke tilsettes aromastoffer.

Ved merkningen og praesentationen af brendevin (med frugtnavnet
foranstillet) fremstillet ved udblgdning og destillation skal betegnelsen
"fremstillet ved udblgdning og destillation” anfgres i betegnelsen,
preesentationen eller markningen med bogstaver af samme skrifttype, sterrelse
og farve og i samme synsfelt som angivelsen "braendevin (med frugt- eller
baernavnet foranstillet)" og for flaskers vedkommende pa forsideetiketten.
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17. Geist (sammen med frugtnavnet eller den anvendte ravare)

a)  Geist (sammen med frugtnavnet eller de anvendte ravarer) er spiritus, der er
fremstillet ved udblgdning af ugeerede frugter og beer, der er naevnt i gruppe B,
kategori 16, litra a), nr. ii), eller grentsager, ngdder eller andre
plantematerialer, f.eks. urter eller rosenkronblade, i landbrugsethanol efterfulgt
af destillation til under 86 % vol.

b) Geist (sammen med frugtnavnet eller den anvendte ravare) har et
minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

c) Geist (sammen med frugtnavnet eller den anvendte ravare) ma ikke tilsattes
aromastoffer.

18. Ensian

a)  Ensian er spiritus, der er fremstillet pa basis af et destillat af ensian, der selv er
fremstillet ved geering af ensianrgdder med eller uden tilsetning af
landbrugsethanol.

b)  Ensian har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

c)  Ensian ma ikke tilsattes aromastoffer.

19. Spiritus med enebarsmag

a)  Spiritus med enebarsmag er spiritus, der er fremstillet ved aromatisering af
landbrugsethanol eller kornbreendevin eller korndestillat med eneber
(Juniperus communis L. eller juniperus oxicedrus L.).

b)  Spiritus med enebzrsmag har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen
pa 30 %.

c)  Aromastoffer, aromapraparater eller aromatiske planter eller plantedele eller
en blanding heraf ma tillige anvendes, men enebarrets organoleptiske
egenskaber skal vaere markbare, selv om de undertiden svaekkes.

d)  Spiritus med enebarsmag kan forsynes med varebetegnelserne "Wacholder"
eller "genebra".

20. Gin

a) Gin er spiritus med enebarsmag, der er fremstillet ved aromatisering af
organoleptisk egnet landbrugsethanol med enebaer (Juniperus communis L.).

b)  Gin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

c) Der ma kun anvendes aromastoffer eller aromapraeparater til fremstilling af
gin, saledes at enebarsmagen er fremherskende.

d) Betegnelsen "gin" kan suppleres med betegnelsen "dry", hvis den ikke har et

indhold af tilsat sedestof pa mere end 0,1 gram sukker pr. liter feerdigvare.

21. Destilleret gin

a)

DA

Destilleret gin er en af fglgende:

i)  spiritus med enebzrsmag, der er fremstillet udelukkende ved
gendestillation af organoleptisk egnet landbrugsethanol af passende
kvalitet med et oprindeligt alkoholindhold pa mindst 96 % vol. i
traditionelle gin-klarepander, idet der tilsettes enebaer (Juniperus
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b)

d)

communis L.) og andre naturlige planteprodukter, forudsat at
enebaersmagen er den fremherskende, eller

en blanding af et produkt, der er fremstillet ved ovennavnte destillation,
og landbrugsethanol med samme sammensa&tning, renhed og
alkoholindhold; til aromatisering af destilleret gin kan tillige anvendes
aromastoffer eller aromapraeparater som specificeret i kategori 20, litra

C).

Destilleret gin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37,5 %.

Gin, der fremstilles ved blot at tilsette essenser eller aromastoffer til
landbrugsethanol, betragtes ikke som destilleret gin.

Betegnelsen "destilleret gin™ kan suppleres med betegnelsen "dry"”, hvis den
ikke har et indhold af tilsat sgdestof pa mere end 0,1 gram sukker pr. liter
feerdigvare.

22. London gin

a)

b)
c)

London gin er en type destilleret gin:

)

v)

der er fremstillet udelukkende af landbrugsethanol med et
maksimumsindhold af methanol pa hgjst 5 g/hl alkohol (100 % vol.), og
hvis aroma opstar ved gendestillation af landbrugsethanol i traditionelle
klarepander sammen med alle de naturlige plantematerialer, der anvendes

hvis destillat har et alkoholindhold pa mindst 70 % vol.

hvor eventuelt ekstra landbrugsethanol er tilsat, skal det veere i
overensstemmelse med kravene i punkt 1 i bilag I, men med et
maksimumsindhold af methanol pa hgjst 5 g/hl alkohol (100 % vol.)

der ikke har et indhold af tilsat sgdestof pa mere end 0,1 gram sukker pr.
liter feerdigvare og ikke indeholder farvestoffer

der ikke har et indhold af andre tilsatte ingredienser end vand.

London gins minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen er 37,5 %.

Betegnelsen "London gin" kan suppleres med betegnelsen "dry".

23. Spiritus med kommensmag

a)

b)

c)

Spiritus med kommensmag er spiritus, der er fremstillet ved aromatisering af
landbrugsethanol med kommen (Carum carvi L.).

Spiritus med kommensmag har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen
pa 30 %.

Aromastoffer eller aromapraeparater ma tillige anvendes, men kommensmagen
skal veere fremherskende.
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24. Akvavit eller aquavit

a)

b)

d)

Akvavit eller aquavit er spiritus med kommen- og/eller dildsmag, der er
fremstillet af landbrugsethanol, der er aromatiseret ved anvendelse af et urte-
eller krydderidestillat.

Akvavit eller aquavit har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
37,5 %.

Naturlige aromastoffer og aromapreaeparater kan tillige anvendes, men de
pageeldende drikkevarers aroma skal for en stor dels vedkommende hidrgre fra
destillater af kommen (Carum carvi L.) eller frg af dild (Anethum graveolens
L.), idet tilseetning af ateriske olier er forbudt.

Bitterstoffer ma ikke pavirke smagen afgerende; terstofindholdet ma ikke
overstige 1,5 g/100 ml.

25. Spiritus med anissmag

a)

b)

c)

d)

Spiritus med anissmag er spiritus, der er fremstillet ved aromatisering af
landbrugsethanol med naturlige ekstrakter af stjerneanis (Illicium verum Hook
f.), gren anis (Pimpinella anisum L.), fennikel (Foeniculum vulgare Mill.) eller
enhver anden plante, der indeholder den samme aromatiske hovedbestanddel,
efter en af falgende metoder eller en kombination deraf:

i) udbladning og/eller destillation

i) gendestillation af alkohol under samtidig anvendelse af frg eller andre
dele af ovennavnte planter

i) tilsetning af naturlige destillerede ekstrakter af anisholdige planter.

Spiritus med anissmag har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
15 %.

Kun naturlige aromastoffer og aromapraeparater ma anvendes til fremstillingen
af spiritus med anissmag.

Der kan derudover anvendes andre naturlige vegetabilske ekstrakter eller
aromatiske frg, men anissmagen skal vere fremherskende.

26. Pastis

a)

b)
c)

d)

Pastis er spiritus med anissmag, der ogsa indeholder naturlige ekstrakter af
lakridsrod (Glycyrrhiza spp.), hvilket medfarer tilstedevaerelse af de sakaldte
"chalkone" farvestoffer samt et indhold af glycyrrhizinsyre pa mindst 0,05 og
hgjst 0,5 g pr. liter.

Pastis har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 40 %.

Ved fremstillingen af pastis ma der kun anvendes naturlige aromastoffer og
aromapraparater.

Pastis har et indhold af sukker, udtrykt i invertsukker, pa under 100 g pr. liter
og et indhold af anethol pd mindst 1,5 og hgjst 2 g pr. liter.

27. Pastis de Marseille

a)
b)

Pastis de Marseille er pastis med et anetholindhold pa 2 g pr. liter.

Pastis de Marseille har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 45
%.
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c) Ved fremstillingen af pastis de Marseille ma der kun anvendes naturlige
aromastoffer og aromapraeparater.
28. Anis
a) Anis er spiritus med anissmag, hvis karakteristiske aroma udelukkende
stammer fra gren anis (Pimpinella anisum L.) eller stjerneanis (Illicium verum
Hook f.) eller fennikel (Foeniculum vulgare Mill.).
b)  Anis har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 37 %.
c) Ved fremstillingen af anis ma der kun anvendes naturlige aromastoffer og
preeparater.
29. Destilleret anis
a)  Destilleret anis er anis, der indeholder alkohol, som er destilleret med de frg,
der er neevnt i kategori 28, litra a), samt, i tilfeelde af geografiske betegnelser,
mastiks og andre aromatiske frg, planter eller frugter, forudsat at denne alkohol
udger mindst 20 % af den destillerede anis' alkoholindhold.
b)  Destilleret anis har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 35 %.
c) Ved fremstillingen af destilleret anis ma der kun anvendes naturlige
aromastoffer og preeparater.
30. Spiritus med bitter smag eller bitter
a)  Spiritus med bitter smag eller bitter er spiritus med en fremherskende bitter
smag, der er fremstillet ved aromatisering af landbrugsethanol med
aromastoffer.
b)  Spiritus med bitter smag eller bitter har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 15 %.
c)  Spiritus med bitter smag eller bitter kan ogsa betegnes "amer" eller "bitter",

eventuelt kombineret med et andet udtryk.

31. Aromatiseret vodka

a)  Aromatiseret vodka er vodka, der har faet tilfart en fremherskende smag, der
ikke stammer fra ravarerne.

b)  Aromatiseret vodka har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa
37,5 %.

c)  Aromatiseret vodka kan veere sgdet, sammenstukket, aromatiseret, modnet eller
tilsat farve.

d)  Varebetegnelsen for aromatiseret vodka kan indeholde betegnelsen pa en
fremherskende aroma i forbindelse med ordet "vodka".

32. Liker
a)  Liker er spiritus:

i) der har et minimumsindhold af sukker, udtrykt i invertsukker, pa:

- 70 glliter, nar det gelder Kkirsebarliker, hvori ethanolen
udelukkende bestar af kirsebeerbrandevin

- 80 g/liter, nar det gaelder ensianlikar eller lignende likarer, der er
fremstillet med ensian eller lignende planter som eneste aromastof
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b)

d)

- 100 g/liter i alle andre tilfeelde

i) der er fremstillet af landbrugsethanol eller et landbrugsdestillat eller en
eller flere former for spiritus eller en blanding deraf, som er sgdet og
tilsat en eller flere aromatiseringer, landbrugsprodukter eller fadevarer.

Liker har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

Ved fremstillingen af liker ma der anvendes naturlige aromastoffer og
aromapraparater. Der ma dog kun anvendes naturlige aromastoffer og
aromapraeparater ved fremstilling af falgende likerer:

1)  frugtlikerer af falgende frugter:

- solbar

— Kirsebaer
- hindbaer
— brombeer
— blabaer

- citrusfrugter
- multebaer
- agerbeer
- tranebaer
—  tyttebeer
- havtorn
- ananas

i)  plantelikerer af falgende planter:

- pebermynte

— ensian

- anis

- génépi

—  rundbelg.
Folgende sammensatte udtryk kan anvendes ved prasentation af likarer, der er
fremstillet i Unionen, for at henvise til etablerede produktionsmetoder med
brug af landbrugsethanol:

- prune brandy

- orange brandy

- apricot brandy

— cherry brandy

—  solbarrom, ogsa benavnt "blackcurrant rum".

Ved markning og praesentation af disse likgrer skal det sammensatte udtryk i
meerkningen og i preesentationen sta pa én linje med ensartede bogstaver af
samme skrifttype og farve, og ordet "likar" skal std i umiddelbar naerhed heraf
med mindst lige sa store bogstavtyper. Hvis alkoholen ikke stammer fra den
angivne spiritus, skal dens oprindelse angives i markningen i samme synsfelt
som det sammensatte udtryk og betegnelsen "likar", enten ved angivelse af,
hvilken type landbrugsalkohol der er anvendt, eller med ordene "fremstillet af"
eller "pa basis af" efterfulgt af udtrykket "landbrugsalkohol".

33. Créme de (efterfulgt af navnet pa frugten eller den anvendte ravare)
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d)

Spiritus betegnet som Créme de (efterfulgt af navnet pa frugten eller den
anvendte rdvare), bortset fra mejeriprodukter, er liker med et
minimumsindhold af sukker pa 250 g pr. liter udtrykt i invertsukker.

Créme de (efterfulgt af navnet pa frugten eller den anvendte ravare) har et
minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

Reglerne om aromastoffer og aromapraeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for denne spiritus.

Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

34. Créme de cassis

a)  Creme de cassis er en solberliker, der indeholder mindst 400 g sukker pr. liter
udtrykt i invertsukker.

b)  Créme de cassis har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

c) Reglerne om aromastoffer og aromapreeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for creme de cassis.

d)  Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

35. Guignolet

a)  Guignolet er en liker, der er fremstillet ved udbledning af Kkirsebzer i
landbrugsethanol.

b)  Guignolet har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

c) Reglerne om aromastoffer og aromapreeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for Guignolet.

d)  Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

36. Punch au rhum

a)  Punch au rhum er en likar, hvis alkoholindhold udelukkende stammer fra rom.

b)  Punch au rhum har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

c) Reglerne om aromastoffer og aromapreeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for punch au rhum.

d)  Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket “likar".

37. Sloe gin

a)  Sloe gin er en liker, der er fremstillet ved udblgdning af slden i gin med
eventuel tilsetning af slaensaft.

b)  Sloe gin har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 25 %.

c)  Ved fremstillingen af sloe gin ma der kun anvendes naturlige aromastoffer og
aromapreeparater.

d)  Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

38. "'Spiritus med sldenaroma eller Pacharan™

Spiritus med sldenaroma eller Pacharan er spiritus:
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a) som har en fremherskende smag af slaen og fremstilles ved udblgdning af slaen
(Prunus spinosa) i landbrugsethanol med naturlige ekstrakter af anis og/eller
destillater af grgn anis

b) som har et minimumalkoholindhold udtrykt i volumen pa 25 %

¢) hvor der til produktionen som minimummangde er anvendt 125 g slaenfrugter pr.
liter feerdigt produkt

d) der har et sukkerindhold udtrykt i invertsukker pa mellem 80 og 250 gram pr. liter
feerdigt produkt

e) hvor de organoleptiske kendetegn, farve og smag, udelukkende stammer fra den
anvendte frugt og anis.

Udtrykket "Pacharan"” ma kun benyttes som varebetegnelse, nar produktet er
fremstillet i Spanien. Hvis produktet er fremstillet uden for Spanien, ma "Pacharan”
benyttes som supplement til varebetegnelsen "spiritus med sldenaroma”, forudsat at

det ledsages af ordene: "produceret i...

efterfulgt af navnet pa den pageldende

medlemsstat eller tredjeland.

39. Sambuca

a)

b)
c)

d)

Sambuca er en farvelgs likar med anissmag, der opfylder fglgende betingelser:

1) den indeholder destillater af gren anis (Pimpinella anisum L.), stjerneanis
(Ilicium verum L.) eller andre krydderurter

ii) den har et minimumssukkerindhold pa 370 g pr. liter udtrykt i
invertsukker

iii)  den har et naturligt anetholindhold pa mindst 1 g og hgjst 2 g pr. liter.
Sambuca har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 38 %.

Reglerne om aromastoffer og aromapraparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for sambuca.

Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

40. Maraschino, marrasquino eller maraskino

a)

b)

d)

Maraschino, marrasquino eller maraskino er en farvelgs likgr, der er
aromatiseret hovedsagelig ved anvendelse af et destillat af maraska eller det
produkt, der fremkommer ved udblgdning af kirsebeer eller dele af Kirsebeer i
landbrugsethanol, og som har et minimumssukkerindhold pa 250 g pr. liter
udtrykt i invertsukker.

Maraschino, marrasquino eller maraskino har et minimumsalkoholindhold
udtrykt i volumen pa 24 %.

Reglerne om aromastoffer og aromapraeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for maraschino, marrasquino eller maraskino.

Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".
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41. Nocino

a)

b)
c)

d)

Nocino er en liker, der er aromatiseret hovedsagelig ved udblgdning eller
destillation af hele grgnne valngdder (Juglans regia L.), og som har et
minimumssukkerindhold pa 100 g pr. liter udtrykt i invertsukker.

Nocino har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 30 %.

Reglerne om aromastoffer og aromapraeparater til fremstilling af liker i
kategori 32 geelder for nocino.

Varebetegnelsen kan suppleres med udtrykket "likar".

42. AEggeliker eller advocaat eller avocat eller advokat

a)

b)

c)

/ggelikar eller advocaat eller avocat eller advokat er spiritus, eventuelt
aromatiseret, der er fremstillet af landbrugsethanol, destillat eller braendevin,
og hvis ingredienser er kvalitetseeggeblommer, aggehvider og sukker eller
honning. Minimumsindholdet af sukker eller honning er pa 150 g pr. liter
udtrykt i invertsukker. Minimumsindholdet af rene e&ggeblommer er pa 140 g
pr. liter af feerdigvaren.

/ggelikar  eller advocaat eller avocat eller advokat har et
minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 14 %.

Kun aromastoffer og aromapreparater ma anvendes ved fremstillingen af
&ggelikar eller advocaat eller avocat eller advokat.

43. Liker med &g

a) Liker med ag er spiritus, eventuelt aromatiseret, der er fremstillet af
landbrugsethanol, destillat eller braendevin eller en blanding heraf, og hvis
karakteristiske ingredienser er kvalitetseeggeblommer, a&ggehvider og sukker
eller honning. Minimumsindholdet af sukker eller honning er pa 150 g pr. liter
udtrykt i invertsukker. Minimumsindholdet af eeggeblommer er pa 70 g pr. liter
af feerdigvaren.

b)  Liker med a&g har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen pa 15 %.

c) Ved fremstillingen af liker med &g ma der kun anvendes naturlige
aromastoffer og aromapraeparater.

44. Mistra

a) Mistra er en farvelgs spiritus, der er aromatiseret med anis eller naturlig
anethol, der opfylder fglgende betingelser:

i) den har et naturligt anetholindhold pa mindst 1 g og hgjst 2 g pr. liter.

ii)  den kan ogsa indeholde et destillat af krydderurter

iii)  den er ikke tilsat sukker.
b)  Mistra har et alkoholindhold udtrykt i volumen pa mindst 40 % og hgjst 47 %.
c)  Ved fremstillingen af mistra ma der kun anvendes naturlige aromastoffer og

aromapraparater.
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45. Vakeva glogi eller spritglogg

a)

b)

c)

d)

Vékeva glogi eller spritglogg er spiritus, der er fremstillet ved aromatisering af
landbrugsethanol med aromastoffer af nelliker eller kanel ved hjelp af en af
falgende processer: Udblgdning eller destillation, gendestillation af alkoholen,
som er tilsat dele af ovennavnte planter, tilsetning af naturlige aromastoffer af
nelliker eller kanel eller en kombination af disse metoder.

Vékeva glogi eller spritglogg har et minimumsalkoholindhold udtrykt i
volumen pa 15 %.

Aromastoffer, aromapraeparater eller andre aromaer kan tillige anvendes, men
aromaen af de anferte krydderier skal vaere fremherskende.

Indholdet af vin eller vinprodukter i feerdigvaren ma ikke overstige 50 %.

46. Berenburg eller Beerenburg

a)

b)

c)

Berenburg eller Beerenburg er en spiritus, der opfylder fglgende betingelser:
i) den er fremstillet af landbrugsethanol
i) den er fremstillet ved udblgdning af frugt eller planter eller dele deraf

i) der som specifik aroma indeholder destillat af ensianrgdder (Gentiana
lutea L.), enebaer (Juniperus communis L.) og laurbaerblade (Laurus nobilis L.)

iv)  den har lysebrun til mgrkebrun farve

v)  den er eventuelt sgdet og har et maksimumsindhold af sukker pa 20 g pr.
liter udtrykt i invertsukker.

Berenburg eller Beerenburg har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen
pa 30 %.

Ved fremstillingen af Berenburg eller Beerenburg ma der kun anvendes
naturlige aromastoffer og aromapraparater.

47. Honning- eller mjgdnektar

a)

b)

d)

Honning- eller mjgdnektar er spiritus, der er fremstillet ved aromatisering af en
blanding af geeret honningmesk og honningdestillat eller landbrugsethanol
eller begge dele, og som indeholder mindst 30 % gaeret honningmaesk udtrykt i
volumen.

Honning- eller mjgdnektar har et minimumsalkoholindhold udtrykt i volumen
pa 22 %.

Ved fremstilling af honning- eller mjgdnektar ma der kun anvendes naturlige
aromastoffer og aromapreeparater, og honningsmagen skal veere
fremherskende.

Honning- eller mjgdnektar ma kun sgdes med honning.
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Specifikke regler for visse spiritustyper, som er opfart i del |

1. Rum-Verschnitt fremstilles i Tyskland ved sammenstikning af rom og alkohol, hvor mindst
5 % af alkoholen i faerdigvaren skal hidrgre fra rom. Rum-Verschnitt har et
minimumsalkoholindhold pad 37,5 %. Ved prasentationen og merkningen skal udtrykket
Verschnitt angives med bogstaver af samme skrifttype, starrelse, farve og pa samme linje som
ordet "Rum" og for flaskers vedkommende vere anbragt pa forsideetiketten. Varebetegnelse
pa dette produkt skal vaere "spiritus". | tilfeelde af salg uden for Tyskland skal produktets
alkoholsammenszatning anferes pa etiketten.

2. Slivovice fremstilles i Den Tjekkiske Republik ved tilseetning af landbrugsethanol til
blommedestillat fgr den endelige destillation, hvor mindst 70 % af alkoholen i det endelige
produkt skal hidrgre fra blommedestillat. Varebetegnelse pa dette produkt skal veere
"spiritus". Betegnelsen slivovice kan tilfgjes, hvis det anfgres i samme synsfelt pa
forsideetiketten. Hvis slivovice salges uden for Den Tjekkiske Republik skal produktets
alkoholsammenszatning anfares pa etiketten. Denne bestemmelse bergrer ikke anvendelsen af
betegnelsen slivovitz om frugtbraendevin i henhold til kategori 9 i del I i neerveerende bilag.
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