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Mad- og drikkekartoner gavner klimaet uden at gå på kompromis 
med fødevaresikkerheden

Tre vigtige forudsætninger for at 

bevare mad- og drikkekartoner: 

Genanvendelse af høj kvalitet skal foregå i 

et åbent kredsløb (open loop).

Der er behov for evidensbaserede 

retningslinjer for, om en emballage er 

designet, så den kan genanvendes (DfR).

Mikrobiologisk følsomme produkter såsom 

mælk og juice skal fritages fra 

genbrugsmålene.



Hvis der ikke bakkes op om disse tre opfordringer, risikerer vi: 



Mad- og drikkekartoner er den bedste emballage til følsomme 
fødevarer, fordi:

Mad- og drikkekartoner har et lavere CO2-

aftryk end glas, plast og genbrugelige 

flasker i kategorien mælk og juice.

Sikrer lang holdbarhed uden tilsætning af 

konserveringsmidler, og uden at indholdet 

og næringsværdien forringes. 

Reducerer forurening og madspild.

Comparison to other 
packaging (g CO2 per liter) 
Roland Berger (2022)



Indsamling er forudsætningen for genanvendelse

Derfor opfordrer vi til et obligatorisk 

indsamlingsmål på 90% for at opnå 70% 

genanvendelse. 

Erfaringer fra Belgien, Holland og Tyskland 

viser, at der er sammenhæng mellem 

indsamlingsmål og genanvendelsesrate. 

Mad- og drikkekartoner genanvendes på 

ca. 20 genanvendelsesanlæg på tværs af 

Europa, bl.a. i Tyskland og Sverige.

Der er ikke miljømæssig eller økonomisk 

mening i, at have genanvendelsesanlæg i 

alle lande. 



Tak for 
opmærksomheden


